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Spostovane bralke, spostovani bralci Kmeckega koledarja 2018!

Zivimovéasu, kosmodanzadnemsoocenisporocilionezdravihalicelozastruplje-
nih Zivilih. Sokantna je bila novica, da se sme v EU $e nadaljnjih pet let Skropiti
zglifosatom, ki lahko povzroca obolenja z rakom. Veleindustrijski agrarni lobi je spet
enkrat uveljavil svoj vpliv za zeleno lu¢ samo na profit usmerjenemu pridelovanju
krmil in Zivil.

Kje iskati alternative, kako priti do zdrave hrane?

Iskati jihmoramo v preglednih regionalnih enotah. Tam, kjer kmecki produkti niso
ve¢ anonimizirani tam, kjer se proizvajalci in potrosniki poznajo tam, je treba iskati
razvojne moznosti za zdravo kmetijsko gospodarjenje.

Skupno se moramo postaviti v bran malodusju, skepsi, sramovanju za svoje pore-
klo, tako narodno kot tudi kmecko ali bajtarsko, ki se je razsirilo v zadnjih desetletjih
med nami na kmetijah. V bran se moramo postaviti tudi industrijski propagandi, da

Miha Zablatnik samo ona ve, kako vodi v kmetijstvu pot naprej.
Predsednik KIS Za vsako spremembo je potrebna aktivnost ljudi. Sami moramo vstati in zaceti
KIS-Obmann postavljati naso regijo v pozitivno luc.

Kmetije, ki jih predstavljamovtem koledarju, so nasle vsaka svojo pot. Imajolastno
predstavo, ki jo uresnicujejo in ki jim je gospodarska podlaga za dobro kmetovanje.
Naj nam bodo med drugim vzor in posluzujmo se njihove ponudbe, obiscimo jih in
kupujmo pri njih zdravo prehrano!

etosnji koledar je namenjen lokalni prehrani in domacim proizvajalcem kmeckih

dobrot. Spoznali boste ljudi, o katerih ne bi mislili, da kmetujejo. Prebrali boste
zgodbo o kmetih in kmeticah, ki so preusmerili svojo kmetijsko dejavnost in nasli v
tem uresnicitev svojih vizij. Skratka, vsaka druzina vam bo ponudila drugo strategijo,
kako vztrajati v kmetijstvu in biti srecen. Seznanjeni boste z dejstvom, da je kmetij-
stvo pogosto mogoce ohraniti prav v nisah in v neposredni prodaji od doma. In prav
tam je povezanost z domaco zemljo Se bolj mocna, 3e bolj Ziva.

Cudovito je bilo srecati vse letos predstavljene druZine. Na vsaki kmetiji sem spo-
znala kaj novega. Videla sem, kako inovativne so nase kmetije in kaj vse zmorejo
kmecke druZine. Spoznala sem zadovoljne ljudi, ki z veseljem opravljajo svoje delo.
Koledar naj vas vodi po nasih treh dolinah — po Podjuni, Rozu in Zilji — kjer se boste
lahko ustavili in spoznali veliko raznolikost nasih kmetij in regij. Predvsem pa zani-
mive osebnosti, ki iz kmetij naredijo to, kar so — enkratna druzinska podjetja.

Povsod sem bila sprejeta z domacnostjo in toplino, predvsem pa z zaupanjem, da
bomo kmetije in druZine v koledarju dostojno in lepo predstavili. Mislim, da nam je
ponovno uspelo. Zahvalim se vsem sodelujocim kmetijam za sodelovanje, za podporo
in as. Hvala za vase zaupanje!

Zahvala velja fotografu in grafiku Tomu Weissu, ki Ze leta spremlja obiske s svojim
fotoaparatom in koledarju daje zunanjo obliko. Vsako leto znova mu uspe ujeti duso
kmetije. Hvala!

DI Olga Voglauer
Vodja projekta/Projektleiterin

ledarja. Tudiletos me je zopet ocarala raznolikost kmetij, njihovih posestnikov

in pokrajine, v katerih Zivijo. Kot nekak zunanji opazovalec sem opazil, koliko
jetrudain dela. Povrsno mislis: kmetija je kmetija. Ce pa malo pogledas na podrobno,
vidi§ mnogo razlik in posebnosti. Druzbene in ekonomske spremembe tudi na kme-
tijah prinasajo nove situacije. Vse te doZivljaje sem skusal ujeti s kamero in jih pos-
redovati. Koledarski del je tudi letos oblikovan razkosno in skusa nuditi ¢im ve¢
informacij ter bo upam dober spremljevalec skozi leto 2018.

Z elo sem vesel, da sem lahko Ze 3esti¢ sodeloval pri nastajanju kmeckega ko-

Tomo Weiss

Fotografije & oblikovanje
Fotos & Gestaltung
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Sehr geehrte Leserinnen und Leser des Bauernkalenders 2018!

ir leben in einer Zeit, in der tagtdglich iiber ungesunde oder sogar vergiftete

Lebensmittel berichtet wird. Schockierend war die Nachricht iiber den EU-Be-
schluss, dass Glyphosat als Spritzmittel weitere fiinf Jahre in Verwendung bleiben darf,
obwohl alle Anzeichen dafiir sprechen, dass es krebserregend sei. Die groindustrielle
Agrarlobby hat sich wieder einmal durchgesetzt und fiir griines Licht der nur auf Profit
orientierten Lebens- und Kraftfuttermittelproduktion gesorgt.

Wo finden wir Alternativen, wie kommen wir zu gesunder Erndhrung?

Suchen miissen wir sie in iiberschaubaren Regionen. Dort, wo landwirtschaftliche
Produkte nicht mehr anonymisiert sind, dort, wo sich die Produzenten und die Konsu-
menten kennen, dort miissen wir die Weiterentwicklung fiir ein gesundes béuerliches
Wirtschaften suchen.

Gemeinsam miissen wir uns zur Wehr setzen, wir miissen unseren Kleinmut, unsere
Skepsis, unser Schamgefiihl fiir unsere sprachliche aber auch bduerliche oder Keusch-
lerherkunft ablegen, die sich in den letzten Jahrzehnten unter uns verbreitet hat . Zur
Webhr setzten miissen wir uns auch gegen die industrielle Propaganda, dass nur sie wisse,
wohin der richtige Weg in die béuerliche Zukunft fiihre.

Die Voraussetzung fiir Verdnderungen sind aktive Menschen. Wir selbst miissen auf-
stehen, wir selbst miissen unsere Region in ein positives Licht riicken!

Die Bauernhdfe, welche wir in diesem Kalender vorstellen, haben ihren Weg gefunden.
Sie haben ihre eigenen Vorstellungen, die sie verwirklichen und sich damit auch die
Grundlage fiir ein gutes Wirtschaften sichern. Nehmen wir sie unter anderem als Vorbild
und kaufen wir ihre gesunden Produkte!

D er heurige Kalender steht ganz im Fokus der lokalen Produzenten und der von die-
sen hergestellten Lebensmittel. Wir stellen Ihnen Personen vor, die auf den ersten
Blick dem gdngigen Bild eines Bauern kaum entsprechen, und wir erzihlen die Geschich-
ten dieser Betriebe. Viele haben ihren Betriebszweig verdndert, haben Innovationen auf
den Hof gebracht oder ihren Betrieb ganz umgekrempelt. Es gibt viele Wege zum Erfolg,
die Nischen und die Direktvermarktung sind dabei ganz vorne dabei. Und gerade Erfolg
ist eng mit dem lokalen Umfeld verbunden und im »Daheim« verwurzelt.

Es waren besondere Begegnungen mit allen Familien, die heuer vorgestellt werden.
Uberall konnte ich etwas Neues oder neu Interpretiertes sehen. Ich habe zufriedene
Menschen kennengelernt, die mit grolSer Freude ihre Arbeit verrichten. Der Kalender
fiihrt durch das Jauntal, Rosental und Gailtal, wo sie sich auch als Leserln mit den loka-
len Geschmdickern und natiirlichen Schdnheiten dieser Tdiler wiederfinden kdnnen.

Aufallen Betrieben wurde ich herzlichempfangen. Alle Familien setzten das Vertrauen
in unsere Arbeit und unser Wort, die Betriebe auf eine wertschditzende und partner-
schaftliche Art vorzustellen. Ich denke, es ist uns gelungen. Ich danke allen teilnehmen-
den Familien fiir die gute Zusammenarbeit und die Bereitschaft, ihren Betrieb in unserem
Kalender vorzustellen!

Mein Dank gilt auch Tomo Weiss, der mich seit Jahren zu den Bauernhdfen begleitet
und durch seine Fotos dem Kalender besondere Perspektiven verleiht!

euer hatte ich schon zum sechsten Mal die Maglichkeit diesen Kalender zu gestalten.

Es ist immer wieder ein Erlebnis, diese Bauernhdfe zu besuchen und zu sehen, wel-
che verschiedenartigen Betdtigungsfelder es in der Landwirtschaft gibt. Es ist eine ge-
wisse Spezialisierung zu beobachten, da wahrscheinlich nur so ein wirtschaftliches
Uberleben méglich ist. All diese Eindriicke habe ich versucht, mit der Kamera zu erfassen.
Der Kalenderteil ist auch heuer groBziigig, iibersichtlich und mit vielen Informationen
ausgestattet. Ich hoffe, dass der Kalender ein guter Begleiter durch das neue Jahr 2018
sein wird.

Medijski partnerji/Medienpartner:
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*Slike druzine Pintar je prispevala druzina sama/die Bilder der
Familie Pintar wurden von der Familie selbst bereitgestellt - Nekaj
slik druzine Mikl je druZina prispevala sama. Naslovno sliko
decembra je naredil Michael Stabentheiner/Finige Bilder der
Familie Mikl wurden von der Familie bereitgestellt. Das Titelbild
Dezember ist von Michael Stabentheiner

Tisk koledarja je podprl Urad zveznega kanclerja - Der Druck des Kalenders wurde gefordert aus Mitteln der Volksgruppenforderung des BKA
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Druzina Pintar kmetija Pintar; Cabar, Gorski Kotar (HR)
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Druzina Steharnig kmetija pri Luknerju/Gasthaus Luckner; Zvabek, Suha/Schwabegg, Neuhaus
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Interesna skupnost selskih kmetov Scle/Zell

Marec Mdrz
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Druzina Weber kmetija pri Cinkmanu; Zeluce, Biléovs/Selka

T

oin

ch, Ludmannsdorf

April

CPONEDEUEK-MONTAGI TOREK - DIENSTAG I SREDA - MITTWOCH ICETRTEK-DONNERSTAGI PETEK - FREITAG I SOBOTA - SAMSTAG I NEDELJA-SONNTAG)
<

velika noc

\

01

(I'k cni deljek ozxr
velikono¢ni ponedelje

Irena

Izidor

g
04

Vincenc

g
05

Irenej Sirn.

Seminar »0ddih kmetic, terme Olmija

g
06

Janez G.

Seminar »0ddih kmetic, terme Olmija

g
07

bela nedelja

Seminar »0ddih kmetice, terme Olmija

@

00

—
* 00

o0

—
w

3

@

20

¢

%

0@

2

%

9 > 1@ >\ 00 ® 00 ® )0 DN A a
Y Yo Y Yo Y Yo
Valtruda 09 Apolonija 1 o Stanislav 1 1 Lazar 1 2 Martin 1 3 Valerjan 1 4 3. velikon. ned. 1 5
b ok b C Ct
. A A *A® =A@ =A@ B A® il
Y ) j Y . Y Y
Bernardka L. Rudolf Elevetrij Ema Hilda Anzelm 2 1 4. velikon. ned.

(o0
(

Jurij, Voiteh

R

Fidelis

Marko

25

AN
<

Mati d. sveta

'
26

Hozana K.

<
27

53

Vital

<
28

53

0@
(

5. velikon. ned.

PijV. 3 o

4kozorog/Steinbock #Bvodnar/Wassermann Zribi/Fische A oven/Widder “mbik/Stier #Kdvojcka/Zwilling @rak/Krebs slev/Liwe Tgdevica/Jungfrau Bgtehtnica/Waage Swskorpijon/Skorpion &Rstrelec/Schiitze
sekanje lesa presajevanje rastlin gnojiti rez sadnega drevja sajenje dreves in grmov strizenje las trebljenje plevela vkuhovanje, obiranje, skladiscenje sadja mlaj polna luna
Holzschlagen Umtopfen und Umsetzen Diingen Obstbaumschnitt Bdume und Strdiucher pflanzen Haare schneiden Jiten und und Unkrautbekdmpfung Einkochen, ernten, lagern - Obsttage Neumond Vollmond



El‘lch Rocmk Cebelarstvo Rocnik; Obirsko, Zelezna Kapla-Bela/Ebriach, Bad Eisenkappel-Vellach
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DI Christiane Halder kmetija prz K uampferju/vlg K lamferer Krmca Stefan na lejl/Karmtzen st. Stefan im Gailtal
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Druzina Jernej kmetija pri Sotoru; Crgovice, Bistrica pri Pliberku/ Tscherberg, Feistritz ob Bleiburg
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»Z naso kooperacija ohranjamo dve kmetiji! «

mejni prehod, se na Hrvaskem znajdemo na obmocju Gorskega

Kotarja. Tukaj se je ohranila slovensko govoreca manjsina s
svojim posebnim kotarskim narecjem. V lastnem Slovenskem kultur-
nem drustvu v Prezidu, ki je leta 2017 praznovalo svojo deseto oblet-
nico, skrbi za Zivo domace slovensko kulturno in druzbeno Zivljenje.
Pred nekaj leti se je kulturnemu drustvo pridruzila tudi Kmecka izo-
brazevalna skupnost (KIS) Gorski Kotar, ki je svoje delo posvetila po-
spesevanju slovenskega kmetijstva na tem obmodju, ki ga zaznamu-
jejo zelo ostre zime zmocnim vetrom in mila poletja, a tudi z visokimi
temperaturami. Vse to vpliva na kmetijske panoge in glavna naloga
KIS v Gorskem Kotarju je, razvijati nove in dodatne moznosti kmetij-
skih dohodkov v tej regiji.

Med drugim so zgradili v zadnjih letih rastlinjak in zaceli s pridelavo
zelenjave — kot primer za dopolnilno dejavnost in dobro prakso. Temu
primeru je sledilo medtem Ze nekaj kmetij, ki se sedaj tudi ukvarjajo
s prodajo zelenjave. Ker lezijo kraji v Gorskem Kotarju na visini med
700in 900 metrov nad morsko gladino, je to prava kmetijska inovacija,
katero so realizirali skupaj s kmetijsko svetovalno sluzbo Slovenije in
slovenskim Ministrstvom za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano. Po-
leg zelenjadarstva so se posvetili Se ¢ebelarstvu in zgradili cebelnjak
in ucno pot o ebelah in medu. Novi projekt KIS Gorski Kotar je reali-
zacija vzorcne kmetije, ki bo imela svoje tezis¢e na podrocju turizma.
KIS Gorski Kotar svoje delovanje razvija tudi kot ¢lanica v zdruZenju
AGRASLOMAK, v katerem sodelujejo vse slovenske zamejske kmetijske
organizacije.

Poleg realizacije projektov za spodbujanje kmetijstva v tej obmejni
regiji, povezuje KIS Gorski Kotar slovenske kmete in kmetice in jim
ponuja svojo infrastrukturo za medsebojno in cezmejno povezovanje.
Med temi kmeti in kmeticami je Anita Pintar, ki si je s svojim mozem
Brankom in otroki Diano, Hrvoja in Marijo v Cabru uredila tipi¢no ko-
tarsko kmetijo in se pred leti zacela ukvarjati s sirarstvom. Z veliko
ljubeznijo sta obnovila staro kmecko hiSo pri Dragarju in uredila
majhno sirarno s primernimi prostori za predelavo in zorenje sirov
»Cinkl«. »Nasemu siru sem dala to ime, ker sem se na Dragarjevo do-
macijo primofila in so nase krave na kmetiji mojih starsev pri Cinklu
nekaj kilomotrov stran od tukaj. Tam sem prej molzla krave in skupaj
s starsi skrbela za kmetijo. Pred nekaj leti pa se je na dom vrnila moja
sestra Adrijana in zaceli sva razmisljati o skupnem projektu. Iz tega je
leta 2011 nastala kooperacija med Cinklovo in Dragarjevo kmetijo.

)4
C e na jugu Slovenije preckamo Babno polje in tam prestopimo

Adrijana skrbi za ¢redo in molzo pri Cinklu, jaz pa mleko potem pri
Dragarju predelujem po starih receptih moje babice in izdelujem tudi
sir s cemazem, ,Cabranski Srkripavac”, skuto in jogurte. Tako imava
obe nekaj od tega in si zagotoviva druZinske dohodke za dve druZini,«
pripoveduje Anita. Dejansko je taka kooperacija v Gorskem Kotarju
edinstveni primer, kako na zelo preprost nacin ohraniti majhno struk-
turirano kmetijstvo in si pametno razdeliti dela in odgovornosti. Pri
Cinklu sovse povrsine arondirane in govedo se poleti pase na travnikih,
pozimi pa jih krmijo samo s senom, saj iz senenega mleka nastanejo
najboljsi siri. Poleg tega imajo pri Cinklu tudi koze, prasice in kure
nesnice, vse v prosti reji in zelo naravno. Mleko prihaja od krav pasme
holstein in sivega goveda. Na dan pa namolzejo 150-200 litrov mleka
za nadaljnjo predelavo. Vsega skupaj obdelujejo 20 hektarjev travni-
kov in Sest hektarjev gozda. »Ker mejimo na Kocevje, se pri nas kdaj
pa kdaj pojavijo tudi medvedi in moramo Ziveti s tem dejstvom. Sicer
pa je kmetijstvo pri nas zelo na tleh. Ce si sam ne najdes kak3no niso,
je skorajnemogoce, da bi uspesno kmetoval s temi malimi povrsinami,
kakor so tukaj obicajne. Kooperacija pa nam omogoca, da naprej ob-
delujemo nase povrsine in tudi te nasih sosedov. Ravno v tem je velik
pomen, saj Zelimo ohraniti naso kulturno krajino in ne more biti cilj,
da vse zaraste,« pravi Adrijana, ki na kmetji Zivi skupaj s starsi Nikola-
jem in Nado ter z otroki Zeljkom in Moniko. Za vse je samoumevno, da
Cinklovi in Dragarjevi pomagajo drug drugemu in jim tako gre delo
veliko lazje od rok. Zelo so povezani med seboj in morda je prav v tem
skrivnost njihovega uspeha.
Za svoje sire je bila Anita Ze veckrat odlikovana na ,Dobrotah slo-
venskih kmetij“ na Ptuju, kjer je tudi Ze prejela znak kakovosti za sir
,Cinkl”in zasir,Cabranski Skripavac”, kar pomeni tri leta zlato priznanje
zapored. Poleg tega sodeluje tudi na hrvaskih ocenjevanjih, kjer prav
tako redno dobiva zlata odlikovanja. Sire in druge dobrote z domacije
Anita prodaja na trznici v Reki in v Delnicah. »V Reko se vozim uro in
pol vsak teden. Delnice pa so nase okrajno mesto in tudi tam smo
tedensko zastopani. Poleg sira pa pri Daragarju pridelujemo tudi do-
mace zeliscne likerje ,Dragar”, sirupe, suho sadje, jabolcni sok in mar-
melade. Domaimamo velik sadovnjakin ce je dobra letina, prodajamo
tudi suho in namizno sadje,« pravi Anita. Obiskovalec takoj opazi, da
ima Anita Se veliko nacrtov za prihodnost in se bo pri Dragarju in
Cinklu $e mnogo uresnicilo. Za prihodnje i Zeli, da bi obe druZini nap-
rej dobro sodelovali in vsi ostali zdravi. »Tako bomo udejanijili Se mar-
sikatero idejo, 0 tem sem prepritanal« se nasmeji Anita.
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»Zwei Betriebe leben
von unserer Kooperation!«

m Norden Kroatiens, an der Grenze zu Slowenien, befindet sich die
l Region »Gorski Kotarc. Dort lebt eine slowenische Volksgruppe, die

sich ihren spezifischen Dialekt erhalten hat. Seit ein paar Jahren wird
dort auch im Bereich der Landwirtschaft stark auf die Kooperation mit
landwirtschaftlichen Institutionen in Slowenien gesetzt, um die Grenz-
region auch regional zu stdrken und den lokalen béiuerlichen Betrieben
neue Perspektiven zu erdffnen. Ein gutes Beispiel dafiir ist der Betrieb
von Familie Pintar, welche sich auf die Milchverarbeitung und Késepro-
duktion spezialisiert hat. Anita Pintar betreibt gemeinsam mit ihrer
Schwester Adrijana einen Kooperationsbetrieb. »Die Milch fiir meine
Kaseherstellung kommt vom Betrieb meiner Schwester, so hat jede von
uns einen Fachbereich und kann sich auf ihre Arbeit konzentrieren. Wir
haben Synergien gesucht, wie wir gemeinsam auch als kleine landwirt-
schaftliche Betriebe unser Einkommen stdrken und unsere Bauernhdfe
erhalten kdnnen, erzihlt Anita. Hergestellt werden ihre Kse nach ei-
nem alten Rezept der GroBmutter. Fiir die Hartkiise »Cinkl« und
»Cabranski skripavace, hergestellt aus Kuhmilch, hat Anita bereits bei
mehreren Kdseprdmierungen die hichsten Auszeichnungen erreicht und
stellt zusdtzlich auch Frischkdise und Joghurt her. Gemeinsam mit ihrem
Mann Branko haben sie in den letzten Jahren den Bauernhof renoviert
und saniert. Es wurden alle entsprechenden Verarbeitungsriume einge-
richtet und durch die Kooperation mit ihrer Schwester hat Anitanun auch
geniigend Zeit, um ihre Produktpalette zu entwickeln. »Die Zusammen-
arbeit zweier Betriebe stellt bei uns eine Innovation dar und ist ein gutes
Beispiel, dass kleine Betriebe nicht unbedingt wachsen miissen. Eine
Intensivierung der Milchproduktion ist nicht notwendig und somit blei-
ben auch die Investitionen iiberschaubar«, strahlt Anita gliicklich.

Den Hof von Familie Pintar umgibt ein wunderschdner alter Obstgar-
ten und so ist auch die Obstverarbeitung zu einem wichtigen Einkom-
mensstandbein geworden. Neben Tafelobst werden auch getrocknetes
Obst und Obstsdfte verkauft. Aus Krdutern der Region entstehen kdstli-
che Likore und mit Sirupen und Marmeladen rundet Anita ihr Angebot
ab. Verkauft werden alle Kdstlichkeiten am Wochenmarkt in Rijeka und
Delnice. »Da unsere Region entlegen ist, miissen wir unsere Produkte in
den ndichsten Zentren verkaufen. Wir punkten mit unserer Natiirlichkeit
und unsere Kunden schdtzen das sehr«, meint Anita. Auch fiir die Zukunft
haben Anita und Adrijana noch einige Ideen, die sie verwirklichen méch-
ten. Vor allem wollen sie mit geeinten Krdften ihre Betriebe weiterhin
stdrken und damit auch ihren Kindern eine Perspektive bieten. »Ich habe
nicht viele Wiinsche, doch wenn wir alle gesund bleiben und weiterhin
als GrolSfamilie so zusammenhalten wie bisher, bin ich (iberzeugt, dass
wir noch einiges erreichen werden, ist Anita iiberzeugt.



»Domacnost je tisto, kar nas odlikuje! «

lokalne gostilne, kjer so ohranili Se domaco hrano in regionalne
posebnosti. Vajetivrokiima danes Andrea Steharnig, najmlajsa
hlerka Franceta in Amalije Steharnig. »Najine hcerke, Karin, Doris,
Anita in Adreja so vedno bile vkljucene v nas vsakdanjik in mocno
drZimo skupaj. Andreja vodi sedaj v Cetrti generaciji gostilno in zelo
naju veseli, da najino zastavljeno pot nadaljuje,« ponosno rece France.

Luknerjeva kmetijaima 20 hektarjev poljin 32 hektarjev gozda. Vse
kmetijske povrsine so arondirane, saj so se kmetje v Zvabeku v 1970-
ih letih odlocili za skupni proces komasacije povrsin. Ceprav to ni bilo
tako enostavno, so danes vsi zelo zadovoljni s situacijo zdruZenih
povrsin. Glavna panoga na Luknerjevi kmetiji je praicereja, na leto
pitajo 800 do 900 prasicev. Ze leta so v prasicereji certificirani z , AMA

-kakovostnim Zigom/AMA-Qualitatssiegel” in pitajo samo koroske
pujske z znamko ,Koroski kakovostni prasici/Karntner Marken-
schwein”. To pomeni, da je prasic rojen, pitan in zaklan na Koroskem.
Najvedji deleZ prasicev prodajo, nekaj jih pa obdrijo za predelavo in
za gostilno. Pred 15-imi leti so zgradili lastno klavnico, kar jim zago-
tavlja neodvisnost, saj po potrebi lahko tudi hitro zakoljejo pujska,
kadar je to potrebno za domaco gostilno.

Ekonomski stebri Luknerjeve kmetije so gostinstvo, praicereja,
neposredna prodaja domacih izdelkov in gozdarstvo. V zadnjih letih
jerazsirila Andrea ponudbo tudis pestro paleto ajdovih izdelkov. Kme-
tija se je vkljudila v drustvo ajdovih kmetij, ki ima prav v Zvabeku svoj
informativni center zmlinom za ajdo. »Pred 25-imiletismo spet zaceli
sejati ajdoin jo v glavnem porabili kot moko za Zgance. V zadnjih letih
pa opazamo mocen trend k ajdi, predvsem ker je brez glutena. Tako
sem z leti razvila razlicne proizvode in na voljo so danes keksi, Cipsi,
testenine, ajdov riz in zdrob ter ajdova moka. Vse te proizvode proda-
jamo doma ali jih dostavljamo vec kot 100 strankam, med njimi Ste-
vilnim gostilnam,« pripoveduje Andrea.

Mlado gostilnicarko in kmetico je popeljala izobrazevalna pot
najprej v Velikovec na kmetijsko Solo Goldbrunnhof, katero je zaklju-
Cila s strokovnim kmetijskim izpitom. Nato je razmisljala, da bi se
zaposlila v gostinstvu in delala sezonsko, toda prislo je drugace.
»Najprej je vodila naso gostilno najstarejsa hcerka Karin. Ko se je po-
rocila, se je odlocila proti prevzemu gostilne. Ker je imela Andrea
primerno izobrazbo in tudi zanimanje, je bilo hitro jasno, kdo bo prev-
zel naSo domacijo in vsi smo zelo veseli te odlocitve. Andrea prime za
vsako delo na poljih, v gozdu, pri Zivalih in v gostilni. Ima pravi orga-
nizacijski talent in tudi obcutek, kam grejo trendi v prehrani,« s po-
nosom pripoveduje France.

Poleg prasicereje je najvec dela v gozdu, ki potrebuje veliko nege in
dobro nacrtovano gospodarjenje. »V gozdu sem bil vedno zelo rad! To

l uknerjeva domacija sredi Zvabeka $teje med zelo priljubljene

je zame vecC kot le opravljanje dela, tam si odpocijem duso. Zelo me
razveselijo nase parcele, ki jih zaznamuje mesani gozd, kjer raste te-
Zis¢no dob in tudi pravi kostan;. Le-ta je na KoroSkem prava redkost!
Zelosem srecen, damiv gozduz velikim veseljem pomaga tudi Andrea
in tako kar veliko dela lahko opraviva sama,« pravi France. Za svoje
vzgledno gospodarjenje v gozdu je prejel leta 2002 avstrijsko drzavno
priznanje iz gozdarstva, ki ga letno prejme le deset kmetij iz cele Av-
strije. Priznanje so mu podelili prav zaradi meSanih nasadov in sona-
ravnega nacina gozdarjenja. Se vedno vsako leto prihajajo skupine, ki
si ogledujejo kot primer dobre prakse Luknerjev gozd. V zadovoljstvo
Franceta to pot Zeli nadaljevati tudi Andrea, na katero je zelo ponosen.

Vsakdanjik so si razdelili Steharnigovi zelo ucinkovito. Dobra dusa
v kuhinji Luknerjeve gostilne je Amalija, ki se zelo rada posveca tudi
velikemu domacemu vrtu. Kuhinjo Se vedno krasi velika pec, ki jo
kurijo na les. Tukaj nastajajo domace svinjske pecenke, ki so znane
dalec naokoli, celo preko podjunskih meja. »V gostilni kuhamo samo
po naroilu in glavni casi so od septembra do spomladi. Gostje imajo
pri nas radi druzinska praznovanja ali bozicnice. Imamo pa tudi zelo
priljubljene dneve divjacine. Vedno so na jedilnem listu tudi jedi iz
ajde, predvsem pa je domacnost tisto, kar nas odlikuje,« se nasmeji
Andrea. V gostinstvu pomaga Se naprej sestra Karin, saj sami vsega
ne bi zmogli.

Glavna Zelja starSev je, da bi ostala Se naprej zdrava, da bi lahko
delala in podpirala héerko pri uresnicevanju njenih ciljev. »Najlepse je,
ko lahko dela$ in ustvarjas tudi Se v starosti. To nas ohranja mlade v
srcih in nam daje smisel,« sta si France in Amalija edina. Tudi Andrea
si je za prihodnost Ze zastavila nekaj ciljev, glavni pa je gotovo uredi-
tev prodajnega prostora za ajdove in druge domace proizvode. »Ze
nekaj casa razmisljam, da bi odprli majhno trgovinico s svojimi izdelki,
hkrati pa ponudili tudi malo $iri sortiment, saj v Zvabeku nimamo
vec trgovine in iz drugih krajev vem, kako lepo je, ko domacini lahko
spet nakupujejo v domaci vasi.«

»Wir sind der gemiitliche
Wirt im Ort geblieben!«

n Schwabegq bei Neuhaus im Jauntal liegt mitten im Ort neben der
I Pftarrkirche das Gasthaus Luckner von Familie Steharnig. Hier werden
lokale Spezialititen angeboten, die zu einem beachtlichen Teil aus
eigener Produktion stammen. Dem Gasthaus ist eine Landwirtschaft mit
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Schweinemast und Ackerbau angeschlossen. Familie Steharnig zihlt zu
den Genussland-Bauern und baut seit mehr als 25 Jahren wieder Buch-
weizen oder ,Hadn", wie man hier sagt, an. »Aus unserem Hadn kann
man viel mehr machen als nur Sterz. Heute bieten wir unseren Gdsten
vom Reis, Nudeln, Nocker! oder siillem Gebdick alles aus unserem Hadn
an. Die Gdiste schdtzen unsere Kreativitdt und die Speisen sind auch fiir
Menschen mit Gluten-Unvertrdglichkeit bekommlich und verdaubar. Wir
sind mit dem »Gutes vom Bauernhof«-Giitesiegel ausgezeichnet undsind
Mitglied bei den »Neuhauser Hadnbauern««, erzihlt Andrea, die vor
wenigen Jahren den Bauernhof und die Gastwirtschaft von ihren Eltern
Franz und Amalia iibernommen hat. Nach dem Abschluss der landwirt-
schaftlichen Fachschule Goldbrunnhof in Vélkermarkt hat sie sich ent-
schlossen, den elterlichen Betrieb weiterzufiihren. »Unsere Tochter Karin,
Doris, Anita und Andrea haben wirimmer in unseren Alltag eingebunden
und es ist eine grolSe Freude, dass Andrea nun unseren Betrieb weiter-
fiihrte, strahlt Vater Franz.

Bei Familie Steharnig wird auch bei der Fleischproduktion auf Qualitét
gesetzt. Seit Jahren produzieren sie unter dem AMA-Giitesiegel das
Karntner Markenschwein, welches in Kdrnten geboren, aufgewachsen
und geschlachtet sein muss. Insgesamt werden am Lucknerhof 20 Hek-
tar Ackerland und 32 Hektar Wald bewirtschaftet. Die Forstwirtschaft
hat es Franz angetan, dort fiihlt er sich am wohlsten. »Die Waldarbeit
hat mir immer gefallen und wir verfolgen eine naturnahe Waldwirt-
schaft mit Mischwald. Dafiir wurden wir im Jahr 2002 auch mit dem
dsterreichischen Staatspreis in der Forstwirtschaft ausgezeichnet«, er-
Zahlt Franz, der sein Wissen gerne bei forstwirtschaftlichen Exkursionen
weitergibt.

Die Arbeit am Hof und in der Gastwirtschaft haben sich Andrea und
ihre Eltern sehr gut aufgeteilt. Fiir die kdstlichen Speisen zeichnet Mutter
Amalia verantwortlich und ein Geheimnis fiir die gute Qualitdt ist der
Holzofen in der Kiiche, welcher die besten Schweinsbraten hervorzaubert.
Den Ausgleich zur Arbeit in der Kiiche findet Amalia Steharnig im grofSen
Bauerngarten. In der Gaststube unterstiitzt Andreas Schwester Karin die
Familie.

Andrea will zukiinftig das Hadn-Angebot im Haus verstdrkt anbieten
und plant einen kleinen Dorfladen, der neben den Hadnprodukten auch
andere Kdstlichkeiten aus der Region anbieten kdnnte. »Wir haben in
Schwabegg keinen Laden mehr und dem kdnnte man Abhilfe schaffen,
mit einem guten Konzept und unseren lokalen Produkten. Immer mehr
Menschen wollen heimisch und authentisch einkaufen und béuerliche
Produkte werden immer beliebter«, ist Andrea (iberzeugt. Ihre Eltern
unterstiitzen sie bei der Umsetzung der Ziele, die sie sich gesteckt hat. Sie
sind sehr froh, dass ihre jiingste Tochter so viel Freude daran hat, die
Land- und Gastwirtschaft weiterzufiihren.
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»Der Erhalt einer aktive
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Landwirtschaft
ist unsere Herausforderung!«
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»lzziv je, da v Selah ohranimo aktivno kmetijstvo! «

uspehu, kako povezovati kmetije znotraj obcine. Lastnik

centra je Interesna skupnost selskih kmetov (ISSK), ki Ze vec
kot 20 let skrbi za podporo domacih kmetij. V letu 1995 je bila s
projektom gradnje skupnega gospodarskega centra vodilna pri rea-
lizaciji prvih EU-projektov na Koroskem.

»V 1990-ih letih se je Avstrija pripravljala na pristop k Evropski
uniji, in pricakovati je bilo veliko sprememb za kmetije. Videli smo,
daje potreba po obves¢anju nasih kmeticin kmetov precejsnja, pred-
vsem kar se tice higienskih predpisov pri predelavi kmeckih proizvo-
dov, prav na podrocju predelave mesain zakolaZivali. To so bili vzroki
za ustanovitev ISSK« o zacetkih pripoveduje Nanti Olip, govornik
selskih kmetov. Porodila se je ideja, da bi vloZili skupen evropski
projekt, ki bi ga EU mocno podprla v okviru programa »cilj 5B, ki je
bil takrat namenjen prav za podporo nerazvitih obmocij v obmejnih
regijah. S pomocjo Kmecke izobrazevalne skupnosti in dr. Hansom
Madritschem je uspelo selske kmete podrobno seznaniti z bodocimi
spremembami na podro¢ju kmetijskih trgov in kmetijske proizvo-
dnje. »Obetale so se velike investicije za naSe kmetije, ki jih je v
Selah vedno zaznamovala majhna struktura. Hitro smo prisli do
skupnega projekta, ki bi kmetijam omogocil zakol domacih Zivali v
lastni obcini, brez daljSih poti. Zaradi tega smo zasnovali gospodar-
ski center, ki bi imel klavnico, predelovalne prostore in hladilnice —
vse opremljeno s primernimi stroji. Tako bi odgovarjali vsem novim
predpisom in olajsali delo posameznikom, katerim ni bilo treba in-
vestirati v prostore na lastnih kmetijah. Za toploto v centru smo se
odlocili za kurjavo na lesne sekance iz nasih kmeckih gozdov, in tako
smo poskrbeli tudi za energetsko samooskrbo pri ogrevanju,« pravi
Nanti.

Zaradi zelo skrbne priprave projekta in dobre obveScenosti vseh
akterjev, je bil projekt v vseh podrobnostih pripravljen ze ob pristopu
Avstrije k EU. Primerno prosnjo so Selani vlozili Ze leta 1995. Leta
1996 so pristojne javne ustanove odobrili projekt, tako da so jeseni
leta 1996 Ze zaceli z gradnjo selskega gospodarskega centra. To je
bil eden prvih skupnih kmetijskih projektov na Koroskem. Ker je bilo
rezerviranih javnih sredstev vec kot vlagateljev prosenj, je bila grad-
nja kmalu odobrena. Predvsem pa so selski kmetje govorili s skup-
nim glasom, kar jim je dalo Se dodatno moc. »Nase kmetije so se
zavedale, da bi se moznosti zakola in trZenja domacih dobrot za
posameznika lahko poslab3ale. Vsi smo se zavedali potrebe in pred-

Gospodarski center v Selah je prava juznokoroska zgodba o

nosti gospodarskega centra in na$ skupni interes nas je drzal skupaj,
vse do danes,« pripoveduje Nanti. Februarja leta 1998 so odprli novo
klavnico in do poletja 1999 so zakljuili vsa gradbena dela. Skoraj
vsa gradbena dela, vso logistiko in nacrtovanje so izvajali selski kme-
tje sami. Gospodarski center od takrat naprej — poleg predelovalnih
prostorov in prostorov za skladiscenje — ponuja tudi druzabne pro-
store za informativne in izobrazevalne prireditve, prav tako pa jih
¢lanilahko koristijo za osebna praznovanja. Lokacija je primerna tudi
za ve(je prireditve, kot je to bil npr. ze dvakrat »Kmecki praznik«
Skupnosti juznokoroskih kmetic in kmetov.

Ceprav tudi v Selah opazamo nazadovanje aktivnih kmetij, se
kmetijska povrsina glede uporabe ne krdi, saj se Selani dejavno za-
vzemajo za ohranjanje domace kulturne krajine. Uporabljanje go-
spodarskega centra je narascalo skozi vsa leta, tako da je danes
mocno zasidran v kmetijskem vsakdanjiku v Selah. »Prej je bilo
obicajno, da je vsak kmet sam poskrbel za zakol Zivali ter razkosa-
vanje in predelavo lastnega mesa. Danes pa imamo trend v skupno
uporabo gospodarskega centra. To pomeni, da dva kmeta ali vec
kmetov skupaj in isto¢asno uporabljajo gospodarski center. Tako
Stedijo pri obratovalnih stroskih in tudi delo je razdeljeno. Povrhu
pa je veliko bolj druzabno,« se nasmeji Nanti.

Gospodarski center so leta 2013 izgradili in mu dodali Se skladiSce
za lesne sekance. Zdaj je zaloga za les dovolj velika, da brez tezav
kurijo celo poslopje tudi dalj ¢asa. Clani ISSK in vmes tudi mnogi
drugi interesenti center zelo radi koristijo. Skupna zgodovina, njihov
vzajemno vloZeni trudin njihovo osebno delo prigradnji objekta, vse
to jih do danes povezuje. »Nasi v¢lanjeni kmetje so vlozZili v projekt
delomaveckot 1.000 ur osebnega dela. To zapusca sledi tudiv osebni
povezanosti do nasega drustva in gospodarskega centra,« je Nanti
preprican. Za prihodnje se obeta tudi generacijski premik pri ¢lanih,
saj vedno ve kmetij prevzema mlajsa generacija, ki je popolnoma
vkljucena v delovanje ISSK. »Najvedji izziv za nase kmetijstvo v Selah
je, da bomo nasli dobre nise, v katerih bodo nase kmetije lahko us-
pesno trzile domace proizvode. Povprasevanie je veliko in morda bo
naso ponudbo treba razsiriti. Glavni cilj pri vsem tem bo, da ohra-
nimo aktivne kmetije. Odpira se veliko novih moznosti na podrocju
reje drobnice, na podrocju predelave mleka — kravjega, kozjega,
ov¢jega—sajv Selah nimamo veC niti ene mle¢ne kmetije. PriloZnosti
paje tudina podro¢ju gozdarstvain prodaje rezanegalesa e veliko,«
inovativno gleda Nanti v prihodnost kmetijstva v Selah.
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Bauern gegriindet, um sich gemeinsam auf den Beitritt Osterreichs

zur EU vorzubereiten und sich den neuen rechtlichen Rahmenbedin-
gungen zu stellen. »Fiir die Landwirtschaftlichen Betriebe mit Fleischver-
arbeitung zeichneten sich damals starke Verdnderungen und Verschdr-
fungen im Bereich der Lebensmittelhygiene ab. Es waren grolSe
Investitionen fiir die einzelnen Betriebe zu erwarten, die zum Teil nicht
realisierbar gewesen wiren. So entstand die Idee gemeinsam ein Wirt-
schaftszentrum mit eigenem Schlachthof, Zerlege-, Verarbeitungs- und
Kiihlrdumen zu bauen, erzéhlt Nanti Olip, Sprecher der Zeller Bauern.
Gesagt, getan. In einem der ersten EU-Projekte zur Stéirkung des lindli-
chen Raumes im Grenzgebiet zu Slowenien wurde die Finanzierung des
Baues gesichert und binnen von zwei Jahren wurde das Zentrum mit
enormer Eigenleistung der Zeller Bauern errichtet und in Betrieb genom-
men. Nach nun mehr als zwanzig erfolgreichen Betriebsjahren ist es aus
dem bduerlichen Alltag in Zell nicht mehr wegzudenken. Es ist ein Ge-
meinschaftsprojekt, das auch heute noch die Bauern eint und ihnen
wirtschaftliche Vorteile bringt. Die vielen kleinen Bergbauernhdfe konn-
ten die Direktvermarktung ihrer Produkte erhalten und teilweise sogar
ausbauen. »War es friiher (iblich, dass jeder Betrieb fiir sich die Schlach-
tung und Verarbeitung organisierte, erleben wir heute immer dfter, dass
dieeinzelnen Betriebe kooperieren. Es wird gemeinsam geschlachtet und
zerlegt. Dadurch ist der Aufwand geringer und es ist auch geselligers,
erzihlt Nanti aus dem Alltag.

Zusdtzlich bietet der Wirtschaftshof Riumlichkeiten, die den Mitglie-
dern der Interessensgemeinschaft und anderen Interessierten zur Verfii-
gung stehen. Neben Vereinsveranstaltungen finden hier regelmdlsig
auch Geburtstagsfeiern oder Feste statt und so war der Wirtschaftshof
bereits zweimal Austragungsort des ,Siidkdrntner Bauernfestes” mit
mehreren Hundert Besuchern.

Natiirlich hat der landwirtschaftliche Strukturwandel auch vor Zell
nicht Halt gemacht. »Einige Betriebe haben in den letzten Jahren ihre
landwirtschaftlichen Tdtigkeiten eingestellt. Es ist aber gelungen, die
Fliichen durch Verpachtung weiter zu bewirtschaften und somit unsere
einzigartige Kulturlandschaft zu erhaltenc, erzihlt Nanti Olip. Auch zu-
kiinftig wird die Landwirtschaft in Zell eine zentrale Rolle spielen und es
zeichnet sich bereits ein Generationswechsel ab. »Die Erhaltung unserer
aktiven Betriebe wird die grolSe Herausforderung fiir uns sein. Dazu
braucht es eine gute Vermarktungsstrategie fiir unsere hervorragenden
Produkte. Maglichkeiten zur Erweiterung unseres Angebotes gibt es viele.
Zum Beispiel haben wir keinen einzigen Milcherzeuger oder Milchverar-
beiter in Zell. Weder Kuh-, Ziegen- oder Schafmilchprodukte gibt es bei
uns zu kaufen, obwohl eine starke Nachfrage zu verzeichnen ist. Eine
weitere wichtige Rolle kinnte der Holzverarbeitung zukommen, da wir
Holz bester Qualitiit haben. Unser Augenmerk muss auf die junge Gene-
ration gerichtet sein und auch zukiinftig konnten wir gemeinsam stark
sein«, blickt Nanti innovativ in die Zukunft.

l m Jahr 1995 wurde in Zell die Interessensgemeinschaft der Zeller



»Heimische Produkte sind gefragter denn je!«

»Domaci proizvod je ¢edalje bolj cenjen!«

rokah Mirko in Christiane Weber. Ze leta 3tejeta med inova-

tivne kmetije v RoZu, saj sta preko bil¢ovskih mej poznana za
zeluske jagode in izvrsten jagodni sok. Za Stevilne druZine je postala
tradicija, davsako letovmajhnovasico ob Dravi prihajajo pobirat sveze
jagode.

Toda jagode Cinkmanovim dolgoroéno niso zadostovale in zaceli so
razmisljati, kako bi kmetiji dali Se dodaten pecatin zaokroZili ponudbo.
»Najprej se nam je porodila ideja, da bi nasadili cesen, ki se je nama
zdel poseben, sajdomacega cesna prinas popolnoma primanjkuje, ker
trgovine Cesen v glavnem importirajo iz Kitajske. Vedela pa sva, da bo
Cesen lahko samo dodaten proizvod in ne bo konkurencen zjagodami,
ker ga v kuhinji uporabljamo le kot dodatek. Tako sva prisla na idejo,
da bi nasadila Se Sparglje. Zacela sva se informirati in si ogledovati
razne primere dobre prakse. Spoznala sva, da veliko kmetij pridelavo
jagod poveZe s Sparglji, ker tidve kulturi sezonsko zaporedoma zorita
inju je zato enostavno kombinirati,« pripovedujeta Christiane in Mirko.
Leta 2016 so iz nacrtov naredili resnico in pripravili so prvo polje s
Sparglji. Kdor misli, da je to enostavna zadeva, se moti, saj potrebujejo
Sparglji posebna tla in primerne stroje za nasad in kultiviranje, ker
rastejo v gredah. »V Zelucah so tla primerna, ker gre za naplavno
ozemlje. Prej Drava ni bila zajezena in so se tukaj nabrali sedimenti.
Tosedajlahko koristimo za Sparglje, kinaceloma potrebujejo pesknata
tla. Pri nas je delez peska sicer malo manjsi, zaradi tega pa so Sparglji
bolj socni, dozorevajo pa malo pocasneje,« pravi Christiane. Vsega
skupaj so nasadili hektarin pol $pargljev, enako veliko kot jagod. Pred-
nost pri Spargljih je v tem, da lokacija ni vezana na bliZino ceste, saj
ga ne pobirajo stranke same. Prijagodah pa je lega polja odlocilna za
uspeh pri prodaji. V Zelu¢ah pa imajo prednost, da nobeno polje ne
leZi obmocno frekventiranih cestah, kar je velika prednost za kakovost
domacih jagod.

Sparglji obrodijo Sele v drugem letu nasada in se jih po navadi reze
zacetek aprila, ko so tla dovolj topla in Sparglji poganjajo k svetlobi.
0d tretjega leta naprej je nasad donosen, do najvec deseteqga leta. V
vmesnem casu je treba na novi lokaciji poskrbeti spet za nov nasad,
kar zagotavlja stalen in nacrtovan donos. Zacetki v letu 2017 so pri
Cinkmanu obetali zadosti veliko povprasevanje, saj so v Rozu edini s

N a Cinkmanovi kmetiji v Zelucah pri Bilcovsu imata vajeti v

to ponudbo. »Naso prodajno sezno zatnemo aprila s Sparglji. To po-
meni, da jih dnevno rezemo, umijemo in pakiramo. Nato jih hitro
skladiscimo v hladilnici na temnemiin jih dnevno prodajamo od doma.
Ponujamo bele in zelene Sparglje in ljudje prihajajo ponje k nam na
dom tudi iz vec deset kilometrov oddaljenih krajev. Po Spargljih se
konec maja pricenja prodaja jagod in pobiranje le-teh za nas jagodni
sok. Ker imamo nasajene razlicne vrste, ki dozorevajo ob razlicnih
Casih, traja prodajna sezona do 3est tednov. V tem Casu tudi Ze proda
jamo mladi Cesen, ki ga stranke v kuhinji samo narezejo in dodajo npr.
solati. Po jagodni sezoni se posvecamo Cesnu, ki dozori do konec julija.
Potem ga susimo in nekaj ga pa predelamo v prasek. Tako imamo
preko letne vegetacijske periode vec viskov, mi pa si na ta nacin zago
tovimo obstoj nase kmetije,« se nasmejita Mirko in Christiane.

Vsega skupaj obdelujejo pri Cinkmanu 16 hektarjev poljin travnikov
ter Sest hektarjev gozda. Poleg Spargljev, jagod in Cesna imajo nekaj
polj zasajenih z bucami, zasejanih z Zitaricami in Se nekaj travnikov.
Delo na kmetiji sta si Mirko in Christiane dobro razdelila. Medtem ko
Mirko hodi v sluzbo in dela na poljih opravlja poleg sluzbe, je Christi-
ane glavnopoklicna kmetica in vodja kmetije. »Ko so se rodili najini
otroci Elena, Matej in Jonas, sem opazila, da mi kmetija daje stabilnost
in moznost, da imam otroke okoli sebe. Spoznala sem, da me nepo-
sredni stik s strankami in direktna prodaja od doma zanimata in
navdusujeta. Zato sem vesela, da sem se odlocila za to poklicno pot.
Predvsem me pa veseli, da doZivljam razvoj najinih otrok in vidim,
kako uZivajo tukaj na kmetiji in na vasi, kjer se lahko svobodno igrajo
in dorascajo z otroki cele vasi,« pravi Christiane.

Tudi za prihodnost je ciljev Se ve¢, glavni pa je, da uredijo prostore
za predelavo in skladiS¢enje Spargljev ter predelavo cesna. Poleg tega
bo v kratkem Cinkmanovo domacijo krasila tudi kmecka trogovinica,
kjer bodo na voljo vsi proizvodi: od Spargljev, Cesna, jagod tja do je-
dilnih olj druzine Mikl z Brce. »Ceprav lezijo Zeluce zelo odrocno, to
strank nikakor ne odbija. Zdi se mi le obratno, dajim je poseben uZitek,
kadar sedejo v avto in se pripeljejo k nam po nase dobrote. V zadnjih
letih je nakupovanje na kmetijah pridobilo na ugledu in ocitno je ve-
liko emocij povezanih s tem. Ljudje se vracajo k nam in tudi mi opa-
zamo, da so nasi proizvodi cedalje bolj cenjeni,« sta Christiane in Mirko
prepricana.

Rosental, ist Familie Weber, vig. Cinkman, bekannt fir ihre kdistlichen

Erdbeeren. Das Angebot wurde nun um Rosentaler Spargel und
Knoblauch erweitert und gilt als wahrer Geheimtipp. »Wir haben mit der
Direktvermarktung unserer Erdbeeren sehr gute Erfahrungen und
wollten die Erwerbsmaglichkeiten am Hof verstérken. Der Spargel ldisst
sich als mehrjdhriges Gemiise sehr gut mit den Erdbeeren kombinieren.
Mit unserem Rosentaler Knoblauch runden wir das Angebot ab«, erzih-
len Mirko und Christiane Weber.

Sind es bei den Erdbeeren grdlStenteils die Kunden, welche die Beeren
selbst pfliicken, so muss der Spargel von Familie Weber und deren Hel-
ferlnnen selbst geerntet werden. »Sobald der Boden 16 Grad erreicht
fingt der Spargel an zu wachsen und wir sind tdglich damit beschdftigt
die Triebe zu schneiden, waschen und abzupacken. Nach der Ernte muss
der Spargel maglichst schnell gekiihlt und im Dunklen gelagert werdenc,
berichtet Christiane aus dem Alltag. Verkauft wird der Spargel ab Hof
und auf Grund ihrer Bekanntheit durch den Erdbeerverkauf. war die erste
Spargelernte im Jahr 2016 sehr schnell ausverkauft. Den Knoblauch bie-
tet Familie Weber als Zusatzprodukt an. »Warum soll der Knoblauch
immer aus China kommen, habe ich mir gedacht. Dann haben wir ein-
fach angefangen unseren eigenen Knoblauch anzubauen. Jetzt verkau-
fen wir ihn als griinen Knoblauch, in Knollen sowie getrocknet und ge-
rieben, erzéhlt Mirko.

Die groBe Nachfrage hat auch dazu gefiihrt, dass am Cinkman-Hof
nun entsprechende Verarbeitungs- und Lagerrdume entstehen. Zusitz-
lich wird ein Verkaufsraum eingerichtet, der das ganze Jahr den Kunden
zur Verfiigung stehen wird. »Damit erleichtern wir uns die Arbeit sehr
und fiir den Spargel, den Erdbeernektar oder die verschiedenen Knob-
lauchprodukte ist der Hofladen perfekt. Wir verkaufen auch Speisedle
der Familie Mikl aus Hart und zukiinftig wird im Hofladen immer alles
seinen Platz habenc, freuen sich Mirko und Christiane.

Uber all die Jahre in der Direktvermarktung erkennt Familie Weber
einen klaren Trend hin zum heimischen Produkt. Immer mehr Kunden
schétzen den direkten Kontakt mit den Erzeugern und kommen sehr
gerne zum Einkaufen auf den Betrieb. »Obwohl Selkach verkehrstech-
nisch nicht optimal gelegen ist, haben wir eine sehr gute Frequenz und
Bekanntheit. Das Erlebnis, am Bauernhof einzukaufen und sich auch
selbst iiber die Herkunft der Produkte zu iiberzeugen, spielt eine bedeu-
tende Rolle«, erzihlt Mirko. Die Arbeiten am Hof haben sie sich qut auf-
geteilt. Christiane ist die Betriebsfiihrerin und Mirko ist hauptberuflich
aulSerhalb der Landwirtschaft tdtig. »Mir gefdllt es sehr gut Béuerin zu
sein. Ich kann am Heranwachsen unserer Elena, Matej und Jonas teilha-
ben und sie wachsen mit den Freiheiten am Hof auf, strahlt Christiane.

l n Selkach bei Ludmannsdorf, einem kleinen Dorf an der Drau im



»Apiterapija ¢edalje bolj priljubljena!«

mojster Erich Rocnik. Tukaj na svojem domu je uredil cebe-

larski raj, se posvetil cebelarstvu in vzreji matic domacih
kranjskih cebel. Svojo ljubezen do Cebelarstva je Erich razvil Ze v ot-
rostvu, Se vedno se namrec spominja, kako zanimivo se mu je zdelo
biti v bliZini teh malih in pridnih Zivalic. Na svoji cebelarski poti se je
veliko naucil od svojih prednikov in od Zupnika TomaZza Holmarja, ki
je na Obirskem mnoge navdusil za cebelarstvo. Skoda se mu zdi, da
se veliko starega znanja ni ohranilo v pisni obliki, ker zelo spostuje
delo starih cebelarjev. Sicer pa se je skozi desetletja tudi mnogo spre-
menilo, saj je v Cebelarstvu poleg pridelave medu Se mnogo drugih
izdelkov, ki so trzno zanimivi.

Rocnikovi imajo okoli 300 panjev in se dodatno ukvarjajo z vzrejo
matic. »To je postal zelo pomemben steber in vzreja matic zahteva
veliko natancnega dela, saj se je treba odlociti, katere lastnosti cebel
Zelimo poudariti, dazagotovimo donosnost cebel. Z vzrejo se je treba
ukvarjati marljivo in natan¢no, delovne postopke pa beleZimo v panj-
ske liste,« pravi Erich, ki je svoje matice med drugim poslal ze v Dubaj
in v Ukrajino.

Delo s ebelami je izredno raznoliko in skozi leto skoraj ne pozna
pocitka. Najvec dela zahteva tocenje medu, intenzivni cas cebelar-
stva pa se zacenja Ze v maju. Tedaj je treba poskrbeti za mocne in
zdrave Cebelje druZine, kibodo v stanju pridelati veliko medu. Seveda
jedonos vsako leto drugacen, kakovost pa je vedno zelo dobra. »Tukaj
na Obirskem Zivimo v skoraj neokrnjeni naravi. Intenzivnega kmetij-
stva z umetnimi Skropili nimamo. To je baza za visoko kakovost na-
Segamedu. Zelo pomembno se mi zdi, da je vnaSem obmogju zadosti
Cebel in zaradi tega se tudi posvecam poselitvi starih ¢ebelnjakov po
Obirskem z nasimi ¢ebelami. Tako so Cebele razprSene po celem ob-
mocju, kar je nujno za biotsko raznolikost,« pripoveduje Erich. Stari
Cebelnjaki so mu zelo pri srcu, saj spadajo v naso tipicno kulturno
krajino, zaradi tega jih tudi ohranja. Ker je pri Rocniku panjev veliko
in je Erich glavnopoklicno zaposlen pri cestni upravi, si delo v ¢ebe-
larstvu deli z Zeno Ruth. Erich je pristojen za nego in vzrejo Cebel,
Ruth pa za pridelavo medu in odli¢nih medenih in cebelarskih izdel-
kov. Za pridelavo medu imata urejene predelovalne prostore in za-
dosti velika skladisca. Satnice za Ericha izdeluje delavnica »Florijan«

N a Obirskem, v obcini Zelezna Kapla-Bela, je doma cebelarski

v Globasnici. Vosek za satnice pa prideluje Erich sam, ker je vosek
izredno pomemben za kakovost medu. »Voska ne dokupujem, ker se
v njem najbolj akumulirajo strupi. Ker je nasa narava tako zdrava, ne
binikoli uporabljal drugega voska. S tem zagotavljam naso kakovoste,
pripomni Erich.

Za svoje izdelke sta prejela Ze vec odlikovanj po Avstriji in Sloveniji.
Z inovativnimi pristopi razvijata nove izdelke, in tako so nastali me-
deni namazi razli¢nih okusov. »Nasemu medu dodamo okuse kot so
npr. maline, cimet, lesniki ali mak. Ti namazi so izredno priljubljeni
in enkratni na Koroskem. Poleg medu pridelujemo tudi razlicne li-
kerje, katerih posebnost je, da jim ne dodajamo sladkorja. Vse sla-
dimo samo z medom in v tem je razlog za boljSo kakovost. Poleg
medu pa ponujamo tudi izdelke kot so to propolisove kapljice, razne
kremein balzam. Tudi med je navoljovrazlicnih oblikah od gozdnega
do kremastega medu. Pri delu podpirata Ruth in Ericha tudi njuna
odrasla otroka, hcerka Rebeka in sin Simon. »Rebeka skrbi za obliko-
vanje etiket in nam priskoci na pomoc pri tocenju medu. Simon pa
se mocno vkljucuje v cebelarstvo in vzrejo matic. Lepo je, da se tudi
otroka zanimata za nase znanje in se tako razvijamo naprej,« se na-
smeji Erich.

Vedno bolj pri srcu je Erichu apiterapija in zdravljenje z cebeljimi
izdelki. »Premalo se Se zavedamo, kako pozitivno vplivajo ¢ebele na
nas ljudi in koliko mozZnosti nam odpirajo pri zdravljenju. Zelo sem
vesel, da nam je uspela kooperacija z zdravilis¢em v Zelezni Kapli, kjer
Cebele Ze koristijo na podrogju sprostitve in umirjevanja. Danasnji cas
jetako hiterinrazburljiv. Ljudje pridejov nase zdravilisce zeloizrpani
in treba jih je umiriti. Zato smo v prostoru za pocitek za steklom
namestili enega nasih panjev. Ko gostje opazujejo cebelji panj in vi-
dijo Cebele pri delu, jih to izredno umiri. Ta ponudba je v Avstriji
enkratna in odziv je zelo pozitiven. Istocasno pa je to tudi reklama za
nae Cebelarstvo, in veliko ljudi se iz Zelezne Kaple pripelje k nam na
dom,« pripoveduje Erich. V prihodnje Zeli tudi na domu urediti pri-
merne prostore za apiterapijo, ki postaja vedno bolj priljubljena.
Rocnikovi so zelo zadovoljni s tem, kar imajo. »Uspelo nam je, da smo
se postavili na zelo Siroko bazo in cebelarstvo nam gre dobro od rok.
Navduseni smo nad tem, kar delamo, in Ce to tudi posredujemo, smo
lahko samo srecni,« zadovoljno zakljucita Ruth in Erich.

»Die Aphitherapie
gewinnt an Bedeutung!«

ker Kdrntens, Erich Rocnik. Gemeinsam mit seiner Frau Ruth hat er
sich der Imkerei verschrieben und so ist ihr Haus umgeben von ver-
schiedenen Bienenstdcken und einem grofSen Bienenhaus. Wer glaubrt,
dies wiren schon alle Stocke, tduscht sich, denn eines ist Erich ein beson-
deres Anliegen: »Diese alten Bienenhduser finden sich noch auf sehr
vielen Bauernhdfen bei uns. Sie sind fiir mich Kulturgiiter, die vieles iiber
die alte Tradition der Imkerei unserer Region erzihlen. Ich finde es trau-
rig wenn sie leerstehen und frage dann nach, ob ich sie mit meinen
Bienenstacken , bevilkern” darf. Bisher hat das immer gut funktioniert
und alle freuen sich, wenn die Bienen wieder ihre Arbeit aufnehmenc,
erzhlt Erich begeistert. Neben der Imkerei beschiiftigt er sich auch ge-
konnt mit der Koniginnenzucht und ist weit iiber die Eisenkappler Gren-
zen fiir seine Bienenkdniginnen bekannt.
Erich geht der Imkerei nebenberuflich nach und die intensivste Zeitim
Jahr istimmer von Mai bis Juli. In der Zeit vor der Honigernte geht es vor
allem darum, das Bienenvolk zu stérken und gesund zu halten. Nur so
kdnnen die Bienen auch genug Honig produzieren. Waren die Bienen
,brav’, kann mit der Ernte begonnen werden, dem Honigschleudern. Bei
300 Bienensticken eine kréftezerrende Arbetit, die allerdings mit einem
ausgezeichneten Honig bester Qualitdt belohnt wird. »Wir haben das
Gliickin Ebriach zu leben. Hier kennen wir keine intensive Landwirtschaft
mit Pestiziden oder anderen Giften. Die Natur ist uns erhalten geblieben
und das merken wir am Honige, freuen sich Ruth und Erich. Bei der Arbeit
helfen ihnen auch ihre bereits erwachsenen Kinder Rebeka und Simon.
Die Arbeit in der Imkerei haben sich Ruth und Erich untereinander qut
aufgeteilt. Erich ist fiir die Arbeit mit den Bienen zustdndig und Ruth
(ibernimmt mit dem Schleudern des Honigs die weitere Arbeit. Aus dem
Honig und den anderen Bienenprodukten werden verschiedene Pro-
dukte hergestellt und die Palette reicht von Wald- und Cremehonig, Li-
kdren, Propolistropfen und verschieden Cremen bis zu Bliitenpollen. Es
gibt nichts, was es bei Familie Rocnik nicht gibt. Eine besondere Innova-
tionist der aromatisierte Honig. »Wir geben unserem Honig verschiedene
Geschmdicker indem wir ihm zB Himbeeren, Mohn oder Haselniisse hin-
zufiigen. Dadurch entsteht ein Honigaufstrich, der einzigartiq in Kdirnten
ist. Unsere Likore siiSen wir nur mit Honig, es kommt kein weiterer Zucker
hinzu, dass macht dann die Qualitdt ausc, freut sich Erich. Zukiinftig will
er viel mehr auf die Apitherapie setzen, um auch den positiven gesund-
heitlichen Aspekt der Bienen in den Vordergrund zu stellen. Ein Anfang
ist mit einer Kooperationim Kurbad Bad Eisenkappel bereits gesetzt. Dort
ist in einem Ruheraum ein Bienenstock hinter Glas aufgestellt und wirkt
positiv auf die Entspannung der Kurgdiste.

l n Ebriach bei Eisenkappel wirkt und lebt einer der innovativsten Im-



»Zeliva si ve¢ enakovrednosti Zensk v kmetijstvu! «

berku se je osredotocila na govedorejo in prirejo mleka. Zdov-

Ceva kmetija je ena redkih glavnopoklicnih mlecnih kmetij v
tem obmocju, saj ga poznamo predvsem po poljedelstvu in prasicereji.
Merodajni za upesno kmetovanje pri Zdovcu pa sta poleg gospodarja
Petra Apovnika njegovi héerki Katrin in Anja. »Ze kot majhni puncki
naju je oce vedno vkljuceval v delo na kmetiji in nama pokazal, kako
se uporabljajo stroji. Vedno si je vzel ¢asa in kmalu sva se tudi naucili,
kako se posamezna dela pravilno opravljaljo,« pripovedujeta Katrin
in Anja. Prepricani sta, da njuna ljubezen do kmetijstva izvira prav iz
tega, ker so delo opravljali vedno skupaj in jima je bilo posredovano
kmetijstvo kot nekaj lepega in pozitivnega.

Skorajlogicno je bilo torej, da je Katrin izbrala zase kmetijsko Solsko
izobrazboin zakljucila kmetijsko Solo v Dobrlivasi. Anja pa se je vpisala
vkmetijsko Solo Goldbrunnhof, katero bo zakljucila v letu 2018. Po Soli
je pomagala Katrin doma na kmetiji in se poleg tega zaposlila v go-
stinstvu, kjer je delala sezonsko do leta 2016. Nato pa se je odlocila,
da se popolnoma posveti delu na domaci kmetiji in priskoci ocetu na
pomoc. »Kmetijo Zelim prevzeti in svojo poklicno prihodnost jasno
vidim v kmetijstvu. Tretnutno opravljam tecaje za mojstrski izpit in
zelo prav mi pride, da teoreticno znanje povezem s prakso doma.«
Anja se 3e ni dokoncno odlocila za pot, ki bi jo ubrala po dokoncani
kmetijski Soli in pravi: »Zelo si Zelim, da bi ostala na kmetijskem po-
drocju. Razmisljam pa, da bi nadaljevala Solo in naredila Se maturo.
Zelo me veseli, da skupaj s Katrin lahko razmisljava o razli¢nih razvoj-
nih moZnostih za naso kmetijo.«

PriZdovcuZivijo trigeneracije skupaj na kmetiji, poleg Petrain hcerk
Se stara mama Ana. Dela so si med sabo dobro razdelili in vsak ima
svoje odgovornosti. Skupno obdelujejo 12 hektarjev poljin devet hek-
tarjev travnikov. Na kmetiji imajo 22 krav molznic simentalske pasme
in nekaj mladega goveda. »Skozi leta smo ohranili svojo strukturo in
korak za korakom razvijamo kmetijo naprej. Tako smo v zadnjih letih
odplacali vse investicije, povisali Stevilo krav in s tem tudi mlecnost.
Rastemo pocasi in zmerno,« pripovedujeta mladi Zenski. Katrin je
najbolj pri srcu delo s kravami in uZiva, kadar vidi, da so zdrave, vitalne
inumirjene. Delo v hlevu in molZo si delita z o¢etom, Anja pa opravlja
veliko del okoli hise in pomaga pri delu zunaj. »Ceprav imam hudo
alergijo na seno in prah, sem si vedno Zelela biti kmetica. Kmetijstvo
odpira toliko razlicnih poti, saj Zivinoreja in z njo povezana dela niso

D ruzina Apovnik na Libuskem polju v Sencnem kraju pri Pli-

edina moznost zaposlitve na kmetijah. Alergija zame ni razlog, da bi
se zaposlila drugje ali prenehala s kmetijstvom,« pravi Anja.

Zaprihodnostimata sestri Ze nekaj vizij in ciljev. Med drugim bi radi
zaceli razvijati dopolnilno dejavnost na podrocju predelave mleka.
»Zelo me mika, da bi dobili nekaj koz in iz kozjega mleka naredili kaj
vec. Pri svojem mojstrskem izobraZevanju se bom temu 3e bolj posve-
tila in prepricana sem, da bomo nasli tudi za nas pravo gospodarsko
niso. Pridelava kravjega mleka nam dobro uspeva, toda za prihodnje
si moramo tudi na nasi kmetiji premisliti, ali bo izkupicek iz prireje
mleka zadostoval kot dohodek. Zelo sme skrbi, ker cene za mleko tako
mocno nihajo. Mislim, da se moramo s temi danostmi soocati reali-
sticno in poiskati svojo pot. Zato se mi zdijo gospodarske nise prav za
manjse kmetije vedno bolj zanimive,« razmislja Katrin o potencialih
v kmetijstvu. Zelo pri srcu ji je dober odnos kmetov in potrosnikov do
domace hrane. Pomembno se ji zdi, da bi se druzba bolj zavedala vi-
soke kakovosti domace hrane, in bila pripravljena za to placati pra-
vicno ceno.

Na vprasanje, kako mlad clovek v primerjavi z drugimi poklici ravna
z visoko osebno vezanostjo na kmetijo in domaci kraj, meni Katrin
sledece: »Dejansko veckrat razmisljam o tem, da me kmetija veze na
dom. Casovno je vsak dan natan¢no razporejen, Kar ni vedno eno-
stavno. Kadar prijatelji, ki nimajo kmetije doma, potujejo in spozna-
vajo svet, postanem malo otozna. Pravzaprav pa je to moj nacin Ziv-
ljenja, katerega sem z veseljem sprejela in ki mi je zelo v3eC. Verjetno
je treba sprejeti vedno obe strani medalje, saj nikdar nimas vsega, kar
bi si Zelel,« razmislja Katrin.

Kot mladiZenskisi pri¢akujeta Katrinin Anja na podrocju kmetijstva
veliko ve¢ spostovanja do dela Zensk na kmetijah. »Zeleli bi si, da bi
bile Zenske v kmetijstvu enakovredne moskim. Ravno med kmeti sva
dostikrat sooceni z realnostjo, da je mnogim moskim Zenska najljubsa
tedaj, kadar stoji za Stedilnikom. Ceprav opravljamo danes tudi Zenske
vsadelain prevzemamo velike odgovornosti, enakopravnostiv nasem
stanu $e ne obcutim. Zal so vloge e mnogokrat razedeljene po starih
likih,« sta si sestri edini. Zaradi tega sta ocetu zelo hvalezni, da jima
je posredoval toliko samozavesti, da kot Zenski vse zmoreta. Poveza-
nost do domace kmetije jima je posredoval kot nekaj samoumevnega.
»Za prihodnje si Zeliva, da bomo delali skupaj Se naprej tako spostljivo
in enakopravno in se dobro razumeli. Ce bomo to ohranili, bo pot v
prihodnost uspesnal« zakljucita Katrin in Anja.

1 Apovnik
tija pri Zdovcu
t%enberg, Bleiburg

»Wir wiinschen uns mehr

Gleichberechtigung von Frauen

in der Landwirtschaft!«

amilie Apovnik lebt am Loibacher Feld in Schattenberg bei Blei-
Fburg und hat sich ganz der Milchwirtschaft verschrieben. Mal-

geblich fiir den Erfolg der Landwirtschaft sind neben Bauer Peter
Apovnik seine beiden Tochter Katrin und Anja. »Schon als Mddchen hat
uns unser Vaterimmer in die Arbeit am Hof eingebunden und uns gezeigt,
wie man die unterschiedlichen Gerdte richtig bedient. Dafiir hat er sich
immer Zeit genommen, erzihlen die beiden stolz und sind (iberzeugt,
dass ihre Liebe zur Landwirtschaft genau aus dieser Zeit kommit.

Anja besucht die Landwirtschaftliche Fachschule Goldbrunnhof und
wird diese 2018 abschlieBSen. Nach der landwirtschaftlichen Fachschule
in Eberndorf hat Katrin stets am Hof mitgeholfen und nebenbei in der
Gastronomie gearbeitet. Seit 2016 hat sie sich fiir die Mitarbeit am vd-
terlichen Hof entschieden. »Ich méchte den Hof gerne (ibernehmen und
sehe meine berufliche Zukunft ganz klar in der Landwirtschaft. Derzeit
besuche ich die Kurse fiir den landwirtschaftlichen Meister und kann so
qut die Theorie mit der Praxis am Hof kombinieren.« Anja hat sich noch
nicht endgiiltig entschieden. »Ich wiinsche mir sehr, auch in der Land-
wirtschaft tdtig zu sein. AulSerdem freut es mich sehr, gemeinsam mit
meiner Schwester iber die verschiedensten Entwicklungsmaglichkeiten
bei uns am Hof nachzudenkenc.

Am Zdovc-Hof leben mit Oma Ana drei Generationen am Hof. Die Arbeit
st gut aufqeteilt und jeder hat seine Verantwortungsbereiche. Gemein-
sam werden 12 ha Ackerland und 9 ha Griinland bewirtschaftet. 22
Fleckviehkiihe werden am Hof gemolken. »Uber die Jahre sind wir Schritt
fiir Schritt gewachsen, langsam aber stetige, erzihlen die beiden Tdichter.
Katrins Herzensangelegenheit sind ihre Kiihe, sie erfreut ich an ihrer Ge-
sundheit, Ruhe und Vitalitdt. Die Arbeit im Stall teilt sie sich mit ihrem
Vater. Anja hilft bei den zahlreichen AulSenarbeiten. Besonders wichtig
sind ihr der Bezug zu heimischen Produkten und die Wertschdtzung fiir
die hohe Qualitdt heimischer, béuerlicher Produkte — nicht zuletzt auch
durch einen angemessenen Preis.

Als junge Frauen in der Landwirtschaft erwarten sich die beiden viel
mehr Wertschdtzung fiir die Leistung der Frauen in der Landwirtschaft.
»Wir wiinschen uns Gleichberechtigung auch in der Landwirtschatft. Vie-
len mdnnlichen Kollegen sind frauen noch immer am liebsten, wenn sie
hinterm Herd stehen. Obwohl wir alle Arbeiten am Hof mit viel Verant-
wortung (ibernehmen, fehlt uns diese Anerkennung. Das Rollenbild ist
leider noch sehr von gestern.« lhrem Vater sind sie fiir die Erziehung zu
Selbstcndigkeit und Selbstbewusstsein sehr dankbar. »Fiir die Zukunft
wiinschen wir uns, dass wir weiter so wertschdtzend und gleichberech-
tigt zusammenarbeiten und uns so gut verstehen!«
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»Wir schdtzen das natiirliche Produkt!«

»Z nasimi dobrotami ravnamo spostljivo! «

Krnici pri Sentpavlu pri Zilji sta si Christiane Halder in Hans
‘} Mandritsch uredila svoj prelepi dom v stari kmecki hisi, ki jo
obdajajo zelenjavni vrtovi in ¢udovit sadovnjak. Ze na prvi
pogled je jasno, da sta tukaj na delu prava mojstra, ki dajeta prostoru
znaravno prikupno urejenostjo posebno harmonijo. Glavna kmetijska
panoga, s katero se ukvarjajo pri Kuamferju, je zelenjadarstvo, v manj-
Sem obsequ pa Se sadjarstvo in ovjereja. Ze od leta 1994 naprej Hans
in Christiane kmetujeta na ekoloski nacin in Stejeta med pionirje
ekoloskih zelenjadarskih kmetij na Koroskem.

Zgodba uspeha se je zacela pocasi. »Sama prihajam iz Stubaitala
naTirolskem, na Dunaju pa sem sStudirala agronomijo. Med Studijem
sem spoznala Hansa, in po Studiju sva se skupaj vrnila na Korosko, saj
je Hans tukaj v Krnici doma. Vedno si je zelo Zelel prevzeti kmetijo
starSev. Ker sta samooskrba in domaci proizvod za naju imela vedno
visoko vrednost, je bilo hitro jasno, kje si bova uredila najin dom,« se
nasmeji Christiane. ZaCetka je bila $e nekaj let zaposlena na podroju
procesov ravnanja z odpadki. V tem casu je spoznala, da jo poleg sad-
jarstva zelo zanima zelenjava, in nastal je prvi veji vrt. To delo jo je
tako navdusevalo, da delovne pogodbe, ki se je iztekala, ni veC po-
daljsala. Popolnoma se je osredotocila na pridelavo zelenjave pri
Kuamferju. »Hansu sem predstavila svoje nacrte in podpiral me je.
Tako sem imela novo nalogo in zaposlitev, Hans pa je Se nadalje hodil
v sluzbo,« pripoveduje Christiane o zacetkih.

Zacetku je sledil korak za korakom. Vrtu se je kmalu pridruZil prvi
rastlinjak, nato se je povecal vrt, na vrtu sta nasadila Se dodatne raz-
licne vrste zelenjave in uredila Se drugi rastlinjak. Poleg vrtov okoli
hie imajo tudi na poljih nasajenih ve¢ vrst zelenjave. »Ceprav na
kmetiji ni veliko povrsin, jih je dovolj za zelenjadarstvo. Poleg tega
Steje nas sadovnjak nad 100 dreves. Sadjarstvo je tudi najina skupna
strast s Hansom in iz sadja nastajajo sokovi, mosti in Zganja. Drevesa
rada obrezujem samain jih tudi cepim,«z veseljem pripoveduje Chris
tiane. Kuamferjevo zelenjavo poznajo dale naokoli, saj je bila Chris-
tiane organizatorica beljaske eko-trZnice, katera se je oblikovala prav
po njeni iniciativi in njenih idejah. TrZnica je leta 2017 praznovala
svojo 20. obletnico, in do danes je prodaja na beljaski trznici glavna
prodajna pot za Kuamferjevo zelenjavo. Nekaj strank prihaja kupovat

tudi na dom, a vecina zelenjave najde zadovoljne kupce na trznici v
Beljaku.

Vsako leto se priprave za zelenjavni vrt pri Christiani pricnejo Ze
zaCetek marca, ko v zimskem vrtu naseje prve rastline v zabojcke.
Potem se stvari hitro razvijejo, in veliko dela je s pikiranjem rastlin in
pripravljanjem vrta za zunanji nasad. Aprila je Ze vse zunaj. Takrat pa
je Christiane zaposlena s prodajo mladih sadik, kar se je v zadnjih
letih razvilo v dodatno panogo. »Prej tega nibilo, sedaj pa je spomladi
veliko strank, ki prihajajo po sadike in tudi na trZnici jih prodajam.
Poletiprevladuje prodaja zelenjave in solate, dodatno pa se posvecam
semenarstvu in pridelujem nehibridne vrste semen za podjetje »Rein
saat«in podjetje »Arche Noah«. Semenarstvo zahteva zelo veliko ¢asa
intruda. Najprej mora biti rastlina zdrava, da obrodi zdrav sad.V ¢asu
pobiranja in obiranja naj bi bili dobri klimatski pogoji — najbolje je
suho vreme. Potem je treba zelenjavo dobro shraniti, da se ne pojavi
kaksna plesen. Konec koncev pa je odvisno od kaljivosti semen, ali je
kakovost dobra. In kakovost je tisto merilo, za katero dobimo placilo.
Semena vcasih pripravljam pozimi, saj imam tedaj veliko vec ¢asa in
miru,« pripoveduje Christiane iz njenega vsakdanjika. Zelo veliko
podrobnostitorej, na katere je treba biti pozorenin na katere nimamo
vedno vpliva, saj je podnebje taksno, kakrSno je. Sicer pa tudi pri Ku-
amferju opazajo spremembe podnebja, saj so suha obdobja poleti
Cedalje daljsa.

Pri deluima Christiane tudi pomocnike, in sicer prihajajo praktikan-
tje ali prostovoljni delavci preko zdruzenja WWOOF. Ker je na vrtovih
veliko rocnega dela, ji ta pomoc pride vedno prav. Zelo jo veseli, da
so stranke zadovoljne in je odvzem tako dober. »Po eni strani je to
najlepse, kar se ti lahko zgodi. Po drugi strani pa, zdaj ko sem sama
Ze starejsa, se mi kdaj pa kdaj tudi poraja misel, da bo treba stopiti
korak nazaj. S starostjo se tudi definicija osebne Zivljenjske kakovosti
spreminja in opazam, da bi potrebovala Ze veC ¢asa zase in za spoci-
tje,« razmislja Christiane. Zelo ji je pri srcu spostovanje do tega, kar
kot kmetje pridelujemo. »Z nasimi dobrinami je treba ravnati zelo
spostljivo. Sama si vedno zavestno vzamem (as, ko pripravljam jedi,
sajsemsita cas vzela tudi prinegovanjusadikin spravljanju zelenjave.
Tako je vsaka jed uzitek,« zakljuci Christiane.

Christiane Halder und Hans Madritsch. Sie haben sich ganz dem

biologischen Gemiiseanbau verschrieben und sind weit iiber die
Grenzen des Gailtales fiir ihr kdstliches Gemiise bekannt. Besucht man
den Klampferer-Hof wird sofort klar, dass hier zwei Meister ihres Metiers
am Werk sind, die mit grolSer Achtung vor der Natur fiir ihre Gdrten
sorgen. »Biologisch zu wirtschaften ist fiir uns beide eine Selbstversténd-
lichkeit. Es ist etwas Besonderes mit der Natur zur arbeiten«, meint
Christiane begeistert. Gewachsen sei der Betrieb »organisch, sagt Chris-
tiane und betont damit den schrittweisen Ausbau des Gemiiseanbaus,
der seit mehr als zwanzig Jahren Christianes Haupteinkommen darstellt.

Mittlerweile wird in den hausnahen Freilandfldchen, den zwei Ge-
wichshdusern und auf dem Gemiiseacker iiber die gesamte Vegetations-
periode Gemiise verschiedenster Art angebaut. Es ist zum GrofSteil fiir
den Verkauf am Bio-Markt in Villach und auch ab Hof gedacht. In den
letzten Jahren hat sich auch der Jungpflanzenverkauf im Friihjahr zu
einem wichtigen Standbein entwickelt. Zusdtzlich vermehrt Christiane
Samen verschiedener samenfester Arten von Gemiise, vor allem Kiirbisse,
Paradeiser und Bohnen, fiir die Firma »Reinsaat« und die »Arche Noah.
»Das gesamte Jahr iber gibt es unterschiedliche Hohepunkte und Ar-
beitsspitzen. Bei den einfachen Arbeiten helfen freiwillige Helferinnen
von der Organisation WWOOF und Praktikantinnen. So ist auch immer
fiir Abwechslung gesorgt. Die Vorbereitungen fiir das Friihjahr fangen
schon im Mdrz mit der Aussaat im Wintergarten an, darauf folgt das
Pikieren und letztendlich die Aussaat und Pflanzung auf den Freiland-
flichen und im Gewdchshaus. Dann geht alles recht schnell und bald
sind die ersten Jungpflanzen reif fiir den Verkauf. Danach haben wir bis
in den Herbst mit dem Gemiise und dem 0bst genug zu tun. Den Spdit-
herbst und Winteranfang nutze ich fiir die Samengewinnung, denn die
verlangt mir einige Arbeit ab, erzéhlt Christiane aus ihrem Alltag.

Gemeinsam mit Hans teilt sie ihre Leidenschatt fiir den Obstbau. Der
Obstgarten beim Klampferer zihlt mehr als 100 Obstbdume, deren
Friichte zu Sdften, Most und Obstbrédnden weiterverarbeitet werden. Aus
Beeren- und Strauchobst werden Marmeladen und Fruchtsdfte herge-
stellt. Christiane bietet auch Obstbaumschnittkurse an und auch die
Veredelung von Obstbdaumen wird von ihr praktiziert.

Uber all die Jahre haben sich Christiane und Hans ihre Begeisterung
fiir die biologische Landwirtschaft erhalten und an viele ihrer Wegbe-
gleiter weitergegeben. Ein besonderes Angebot fiir die Gesellschaft hat
Christiane mit der Organisation des Villacher Bio-Marktes geschaffen,
der unter ihrer Federfiihrung vor 20 Jahren ins Leben gerufen wurde.
Heute st er ein gut etablierter Bestandteil des Villacher Innenstadtlebens,
der viele KundInnen von nah und fern mit guten regionalen Biolebens-
mitteln ganzjdhrig versorgt.

l nKarnitzen bei St. Stefan im Gailtal liegt der idyllische Bauernhof von



»Unsere Beziehung zu den Tieren spiegelt sich
in der Qualitdt des Fleisches wider!«

»Dober odnos do zivali se zrcali v kakovosti mesa! «

Peter in Marija sta si tukaj uredila zelo prijetno in idilicno kme-

tijo, kjer se ukvarjata z rejo krav dojilj in praicerejo. Skupaj z
otroki Patrickom, Sabrino in Marijem skrbijo za kmetijski vsakdanjik
in uZivajo ob lepoti narave, ki jih obdaja.

Peter se je rodil pri Arihu in od svojega oceta je prevzel kmetijo kot
najmlajsi sin. Ker mu je mama zgodaj umrla, je gospodinjstvo dolga
leta vodila njegova teta. Po njeni smrti se je na kmetijo priselila Marija
in njen ljubezniv znacaj daje kmetiji dodaten pecat. Ceprav sama ni
bila s kmetije, je bila preko njenih sorodnikov od malih nog vedno
povezana s kmetijstvom. »Seveda je bilo zame kot otroka kmetijstvo
nekaj roznatega — veliko Zivali, naravain nesteto priloznostizaigranje.
Recimo, da sem se pri Arihu z realnostjo hitro soocila in do danes mi
ni Zal, da sem izbrala to poklicno pot. Tukaj sem sama svoj gospodar
in uZivam ob vseh svobodah, ki jih nam podarja nase kmecko Zivlje-
nje,« pripoveduje Marija, ki je v Sentjakobu izobraZevalna referentka
Koroske kmetijske zbornice.

Peter je bil rojen v kmetijski vsakdanjik in je samozavestno nada-
ljeval zacrtano pot svojih prednikov. Do svoje upokojitve je bil zapo-
slen pri avstrijskih Zeleznicah, kmetijo pa je upravljal poleg sluzbe. Ze
od malih nog se je nauil, da je domaci proizvod nekaj dobrega in
posebnega. Zaradi tega je dopolnilna dejavnost pri Arihu dobro raz-
vita, imajo tudi lastno klavnico s primernimi prostori za predelavo
mesa. »Nade prasice zakoljemo doma, meso prodajamo ali sveZe ali
paga predelamo v trajneizdelke. Tudi govedo redno koljemo nadomu
in meso prodajamo nasim strankam. Tako je pri nas Ze vedno bilo.
Predelovalne prostore smo uredili tako, danam gre delo lahko od rok «
pripoveduje Peter. Za predelavo mesa je kazal zanimanje tudi naj-
mlajsi sin Mario, ki se je po zakljucku mature na kmetijski trgovski
akademiji v Althofnu odlocil, da se izudi za mesarja. »Zelim prevzeti
domaco kmetijo in se tudi naprej osredotociti na prodajo in predelavo
mesa. To delo me je Ze kot malega navdusilo, saj sem bil dneve uzaljen,
kadar so brez mene zaklali in razsekali kaksno Zival. To spostovanje
do domacih dobrotin do visoke kakovosti mesa so mi poloZiliv zibelko
innebisimogel predstavljatilepSega poklica od mesarja,« navduseno
pripoveduje Mario. Za sestro Sabrino in brata Patricka je s tem bilo
jasno, da bo doma kmetoval brat. Tudi zanju je bilo doras¢anje na

VSvatnah nad cerkvijo je Arihova kmetija druZine Pachernig.

kmetiji lepo in naravno doZivetje. »Kmetija je bila nada igralnica in
vsak od nas je zase nasel nekaj posebnega. Sama sem tudi uzivala z
Zivalmi in pri njih. Nasa povezanost z domaco kmetijo in s kmeckim
Zivljenjem nam je ostala do danes. Ceprav vsi primemo za vsako delo,
ima vsak nekaj, kar mu najbolj pristaja,« pravi Sabrina, ki je zakljucila
kmetijsko Solo v Ehrenthalu pri Celovcu. Patrick pa je tisti, ki so ga
stroji in mehanizacija najbolj pritegnili. Od Arihovih otrok se on naj-
bolje spozna na kmetijske stroje. Ze kot otrok se je najlazje pomiril na
traktorju in tam z lahkoto zaspal, kadar se je vozil z o¢etom. Poklicno
pa je ubral pot zunaj kmetijstva in zakljucil Dvojezi¢no trgovsko aka-
demijo v Celovcu.

Pri kmeckih opravilih poleti tudi danes pomaga — kolikor je le mo-
goce — vsa druZina. Ko se krave s teleti pasejo na planini RoZca, se
doma lotijo ko3nje in spravljajo seno in silaZo za zimo. Obdelujejo 28
hektarjevornezemljein pridelujejovsokrmo, odZitado osnovne krme,
sami. »To se zrcali v kakovosti mesa. Nase govedo je vedno na prostem
in tudi pred zakolom ne Cutijo nobenega stresa. Vsi imamo zelo pozi-
tiven odnos doZivali. Radijih razvajamoin se z njimi ukvarjamo. Zaradi
tega so navajene na ljudiin so zelo priljudne,«s ponosom pripoveduje
Marija. Skupaj imajo 15 krav dojilj in jeseni, kadar se govedo vrne s
planine, se Se doma pase na travnikih okoli hleva, dokler ne zapade
prvi sneg. Tudi pozimi imajo moznost, da se razhodijo zunaj po trav-
nikih. Mlado govedo vecinoma prodajajo za nadaljnje pitanje, nekaj
Zivali pa obdrZijo za lastni remont in zakol doma.

Poleg Zivinoreje se ukvarjajo pri Arihu tudiz gozdarstvom, sajimajo
30 hektarjev gozda. Odkar se je lubadar razpasel tudi v Karavankah,
imajo Arihovi vedno vec dela z nego gozdov, saj je treba redno pre-
verjati stanje dreves v gozdu. »Spominjam se Se ¢asov, ko smo v gozd
hodili le pospravljat. Danes pa se vozimo redno opazovat, kakSno
Skodo pricakujemo od lubadarja. V gozdarstvu so se ¢asi mocno spre-
menili in gospodarjenje v gozdu je dobilo marsikatero dodatno na-
logo,« razmislja Peter.

ZaprihodnostsiZelijo predvsem zdravja in veliko skupnega Casa, saj
jezaArihove najlepse, kadarimajo ¢asza druZinoin sprostitev. »Vesela
in hvalezna sva, da se otroci Se vedno navdusujejo za delo na kmetji
innajupodpirajo, kjer je treba«praviMarijain ob temizZareva globoko
zadovoljstvo.

Pachernig. Peter und Maria haben sich hier gemeinsam einen sehr

netten und idyllischen Bauernhof geschaffen und beschdftigen sich
mit Mutterkuhhaltung und Schweinemast. Gemeinsam mit ihren Kin-
dern Patrick, Sabrina und Mario versorgen sie ihre Landwirtschaft und
genielSen die wunderschdne Natur, die sie und ihren Hof umgibt.

Peter hat schon von klein auf gelernt, dass heimische Produkte etwas
Gutes und Besonderes sind, und der Bezug zur Landwirtschaft war ihm
immer wichtig. Maria stammt selbst von keiner Landwirtschaft und
meint: »Natiirlich war fiir mich als Kind ein Bauernhof etwas sehr Idyl-
lisches. Hier am Hof hab ich dann sehr rasch meinen Platz gefunden und
ich bereue es kein bisschen, diesen Beruf gewdhlt zu haben und meine
eigene Chefin zu sein. Ich genielSe alle Freiheiten, die uns unser Leben
am Hof schenkt«, erzdhlt Maria, die neben ihrer Tdtigkeit am Hof auch
Bildungsreferentin der Landwirtschaftskammer Kérnten ist.

Der Arich-Hof ist bekannt fiir sein qutes Fleisch. »Unsere Schweine
schlachten wir zuhause, das Fleisch vermarkten wir entweder als Frisch-
fleisch oder Dauerware. Auch das Rindfleisch verarbeiten wir zuhause
und vermarkten es unter unseren Kunden. So war es bei uns schonimmer.
Die Verarbeitungsriume dazu haben wir uns so hergerichtet, dass uns
die Arbeit leicht von der Hand geht«, erzdhlt Peter. Auch der jiingste Sohn,
Mario, interessiert sich fiir die Fleischverarbeitung und hat nach der Ma-
tura auf der Agrar-HAK in Althofen eine Ausbildung zum Fleischer be-
gonnen. »lch méchte den elterlichen Hof gerne iibernehmen und unsere
Tradition der Fleischverarbeitung weiterfiihren. Schon als Kind hat mich
diese Arbeit fasziniert. Diese Hochachtung vor unseren Produkten und
vor der hohen Fleischqualitit wurde mir schon in die Wiege gelegt und
ich kann mir keinen schdneren Beruf als Fleischer vorstellen«, erzdhlt
Mario ganz begeistert.

Bei der Erntezeit im Sommer hilft auch heute noch die ganze Familie
mit. Bewirtschaftet werden 28 ha und das gesamte Futter fiir die Tiere

— vom Getreide bis zum Grundfutter — wird selbst hergestellt. Insgesamt
sind 15 Mutterkiihe am Hof, das Jungvieh wird teilweise fiir die Mast
weiterverkauft und teilweise fiir die Nachzucht bzw. Verarbeitung am
Hof behalten. Neben der Landwirtschaft werden 30 Hektar Wald nach-
haltig bewirtschaftet.

Fiir die Zukunft wiinscht sich die Familie vor allem Gesundheit und
viel gemeinsame Zeit. »Wir sind dankbar, dass sich unserer Kinder noch
immer fiir die Arbeit am Hof begeistern und uns unterstiitzen. Was kann
man sich als Eltern Schaneres Wiinschen?«, strahlt Maria mit tiefer Zu-
friedenheit in ihren Augen.

l n Schlatten oberhalb der Kirche befindet sich der Hof von Familie
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»Reja koz je nasi kmetiji dala nov smisel!«

ki jo dalec naokrog poznajo zaradi dobrot iz kozjega mleka,

seveda ekoloske kakovosti. Skupaj z otroki Maximilianom,
Simonom, Gregorjem in Magdaleno Zivijo tukaj v pravi kmecki idili, s
travniki in sadovnjakom okoli hiSe. Resnicni raj za otroke, katerega
ponujajo tudi kot u¢ni biotop »Sola na kmetijic.

Pri Hanzmannu obdelujejo deset hektarjev travnikov in polj ter Stiri
hektarje gozda. »Kmetijo sem leta 2000 prevzel od svojih starSev. Ze-
lja, da bi postal kmet, pa se mije porodila Ze v otrostvu in zame je bilo
vedno jasno, da bom tukaj neko¢ kmetoval,« pripoveduje Peter, ki je
izucen kljucavnicar in je bil veC let zaposlen v Liechtensteinu, preden
se je vrnil na domaca tla. Claudia je dora$cala v Peradiji pri Skocjanu
in s kmetijstvom pravzaprav ni imela opravka. »Seveda sem poznala
kmecko Zivljenje od sorodnikov, toda nikdar si tedaj ne bi mislila, da
bom kdaj sama postala kmetica,« pravi Claudia, ki je dolga leta delala
kot otroska vzgojiteljica v vrtcu.

Skupaj s Petrom je bila smer njunega skupnega razvoja na kmetiji
hitro dolocena, in najprej sta se lotila obnove domace hide. Pravv tem
Casu pa je v stari hlev pri Hanzmannu udarila strela in hlev je popol-
noma pogorel. Poleg dela pri hisi je bilo treba na novo zgraditi tudi
hlev. To je bila iskrica za razmisljanje o prihodnosti domacije in usme-
ritvi kmetije, saj je bila Zelja po Zivinoreji in samoosrkbi zelo velika.
»Tedaj sva tendirala bolj v smer stranske kmetije. Zeleli smo imeti
toliko razlicnih Zivali, da bi nekaj nasih povrsin sami koristili za paso
in bili neodvisni samooskrbniki. Za te potrebe smo sezidali novi hlev,
ki je nudil za vse vrste Zivali zadosti prostora. Nasa polja smo dali v
najem in kmetijo sva oskrbovala poleg najinih sluzb. Mislila sva, da
botako ostalo, toda prisloje drugace,«se PetruzariSe nasmehvobrazu.
»Nekega dne se nama je zazdelo vsega prevec in istocasno premalo.
Vlagala sva toliko truda, toda dvojna obremenitev s sluzbami in kme-
tijo, dodatno pa Se nade druzinsko Zivljenje z malimi otroki. Vse to je
bilo nezadovoljivo in imela sva obcutek, da nama vedno primanjkuje
¢asa. In prav v tem Casu je mlekarna ,Sonnenalm” v dolini Krcice/
Gortschitztal iskala kmetije za dostavo kozjega mleka,« pripoveduje
(laudia. V tem sta videla potencial in odlocila sta se, da postaneta
kozjerejca. S to odlocitvijo se je pri Hanzmannu mnogo spremenilo.
Hlev so preuredili za potrebe kozjereje in pripravili molzisce. Claudia
se je poklicno popolnoma zaposlila doma in skupaj s Petrom sta leta
2010 pricela z nabavo mlecnih koz in pripravo dobre crede. Mlecne
koze sta kupovala po celi Avstriji, ker jih na Koroskem ni bilo dovol;.
Po skoraj dveh letih sta imela dovolj veliko ¢redo in s petnajstimi ko-
zami sta zacela mleko oddajati mlekarni ,Sonnenalm”. Scasoma je
Creda narasla na do 50 koz molznic. Mleko je bilo treba dostaviti ne-
posredno v mlekarno, in k srei sta si to delo lahko delila s sosedom,

N a Horcah pri Skocjanu je kmetija Petra in Claudie Hanzmann,

ki je dostavljal kozje mleko Ze prej prav tja.

Sodelovanje z mlekarno je zelo dobro delovalo, kljub temu pa sta
(laudia in Peter zacela razmisljati o alternativah. »V tem Casu me je
poklical Igor Ogris, ki je tedaj zacel organizirati , Alpe-jadransko-tr-
Znico” na nogometnem igriscu SAK v Celovcu. Spraseval me je, ali bi
bila pripravljena prodajati nase kozje izdelke na trznici in zanimali so
ga sveZi siri, mleko in jogurti. S tem se nam je odprla nova trzna nisa
in pricela sem s predelavo kozjega mleka,« pripoveduje Claudia. Ne-
posredna prodaja od doma in na trznici se je zelo dobro razvila in s
koncemleta 2016 sta se Peterin Claudia odlocila, da nehata dostavljati
mleko v mlekarno in credo zmanjsata, mleko pa bi predelala doma in
z viskom krmila kozlicke. Zacela sta graditi predelovalne prostore in v
kratkem bo domacijo krasil tudi prodajni prostor za stranke. »Zdaj se
nam zdi, da zakljucujemo krog inima vsako podrocje in vsako delo na
kmetiji svoj prostor in smisel. Se vedno pa imamo pri nas prasicerejo
na prostem, kure nesnice, konja, ponija in kravo s teletom. Medtem
smo vse povrsine vzeli nazaj in Se nekaj povrsin dodatno v najem. Vso
krmo lahko pridelamo sami in povrsine so do zadnjega izkoriScene,
kajti za eno vrsto Zivali se pase druga vrsta,« se nasmeji Peter, ki hodi
v sluzbo na grofijo Helldorf v Vovbrah. Tudi otroci Ze prevzemajo na-
loge doma in uZivajo svobodno dorascanje na kmetiji. NajstarejSega
sina Maximiliana kmetijstvo zelo zanima in nekaj del Ze sam opravlja
na domu. Znanje pa si Siri tudi v Soli, saj hodi v kmetijsko Solo Gold-
brunnhof v Velikovcu.

Za prihodnije si Claudia in Peter Zelita predvsem mirnejsih ¢asov, saj
stabilazadnjaletazelo pod pritiskom zaradi preusmeritve inizgradnje
domace kmetije. Pricakujeta, da se bo kmalu utrdila in obrestovala
iskusenost pri delu in predelavi. Prav zato se e bolj veselita domace
trgovinice, ki bo lahko strankam ponudila in prikazala Siroko paleto
domacih Hanzmannovih dobrot.

»Die Ziegen haben
unserem Hof einen neuen
Sinn gegeben! «

laudia und Peter Hanzmann haben in Horzach | bei St. Kanzian
C ihren Traum verwirklicht und sich vollkommen der biologischen

Landwirtschaft verschrieben. Den Hof umgibt eine wahre Natu-
ridylle, welche den Tieren optimale Lebensbedingungen liefert. So leben
am Hof neben Milchziegen auch Freilandschweine, eine Kuh samt Nach-
wuchs, Hiihner, zwei Pferde und ein Pony.
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Als Ziegenbetrieb sind die Hanzmanns weit iiber die Grenzen von St.
Kanzian bekannt, obwohl es ein Zufall war, dass sie mit der Ziegenhal-
tung begonnen haben. »Wir wollten unseren Hof zundichst im Neben-
erwerb fiihren und unsere Idee war, eine grolSe Vielfalt an verschiede-
nen Tieren zu haben, um die Fldchen optimal zu pflegen und zu nutzen
und selbst mit kostbaren Lebensmitteln vom Hof versorgt zu werden,
erzdhlen Claudia und Peter. Bald hatten sie das Gefiihl von allem etwas
zu haben. Zufillig kamen sie dann auf die Ziegen, denn die Molkerei
»Sonnenalme« suchte nach Ziegenmilchlieferanten und Familie Hanz-
mann erschien dies als gutes Modell fiir ihren Betrieb. So wurden im
Jahr 2010 die ersten Ziegen angeschafft und binnen eines Jahres wurde
mit der Milchlieferung an die Sonnenalm begonnen. »Fiir unseren Hof
war das eine grolSe Verdnderung. Zundchst wurde unser Stall fiir die
Ziegenhaltung adaptiert und als die Herde fiinfzehn Milchziegen um-
fasste, konnten wir mit der Milchlieferung beginnen. Das bedeutete
gleichzeitig, dass ich mich beruflich ganz der Landwirtschaft widmete
und wir dem Hof einen neuen Sinn gaben«, erzihlt Claudia. Die Koope-
ration mit der Sonnenalm funktionierte sehr gut. Trotzdem entschlos-
sen wir uns das Abliefern der Milch einzustellen, da wir es betrieblich
nicht fiir sinnvoll hielten, die Ziegenherde um ein Mehrfaches zu erwei-
tern und weitere Fliichen zu pachten. Eine grolSe Kehrtwende fiir unse-
ren Betrieb. Zufillig rief mich genau in dieser Zeit Igor Ogris an, der
gerade den Alpe-Adria-Markt im Welzenegger Sportpark des SAK in
Klagenfurt organisierte. Er fragte an, ob ich mir vorstellen kdnnte, Zie-
genmilchprodukte am Markt zu verkaufen. Das war der Anfang unserer
Milchverarbeitung, denn genau zu dieser Zeit kam es uns sehr gelegen,
eine neue Vermarktungsschiene aufzubauen und wir wurden Direkt-
vermarkter!« schmunzelt Claudia. Mit der Lieferung an die Molkerei
haben Claudia und Peter aufgehdrt und die gesamte Milch wird heute
am Hof verarbeitet. Neben der Ziegenmilch werden verschiedene Frisch-
kdise, Frischkdsebdllchen und Joghurts hergestellt und verkauft.

Die Aufgaben am Hof sind qut aufgeteilt und auch die Kinder Maxi-
milian, Simon, Gregor und Magdalena geniel3en die Freiheit, aufeinem
Bauernhof aufzuwachsen. Maximilian hat sich als dltester auch ent-
schlossen, die landwirtschaftliche Fachschule am Goldbrunnhof in
Volkermarkt zu besuchen. Peter ist hauptberuflich aulSerhalb des eige-
nen Betriebes tdtig und am »Biogut Thalenstein« in Haimburg beschdf-
tigt.

Die Direktvermarktung ab Hof wird bei Familie Hanzmann zukiinftig
noch ausgebaut, so entstehen bereits neue Raumlichkeiten fiir die
Milchverarbeitung und demndichst wird ein kleiner Hofladen den Kun-
den zur Verfiigung stehen. »Auf diese Weise wollen wir das Einkaufen
am Hof zu einem Erlebnis machen und uns werden die neuen Réumlich-
keiten viele Erleichterungen bringen!« freuen sich Peter und Claudia.



»Fiir unseren FleifSs werden wir von der Natur immer belohnt!«

»Narava nam vlozeni trud vedno poplaca!«

darstvo vedno osnovna panoga kmetovanja. Toniin Angelika

Aichholzer sta jo ohranila do danes in ji dodala $e marsikatero
drugo dejavnost. »Maji starsi so Ziveli od prodaje nase domace zele-
njave. Prodajala sta jo na Benediktinskem trgu v Celovcu in na stojnici
v kampu ob HodiSkem jezeru. Za nas otroke je bilo delo na polju in
vrtu samoumevno in vsakdanje,« se spominja Toni starih Casov.

Toni je prevzel kmetijo leta 2000, po smrti oceta, glavnopoklicno
pa je zaposlen na obcinskem uradu v HodiSah. Njegova Zena Angelika
se je porocila k Falacniku iz Labotske doline in ne prihaja s kmetije.
Vedno sije Zelela imeti vsaj hido z velikim vrtom, da pa bo dobila celo
kmetijo, 0 tem niti sanjala ni. »Zame je delo znaravo in Zivalmiizredno
lepoin sprostilno. Zelo uzivam pri delu zunajna zraku, in Ceprav poleti
najvec Casa nisem zaspolena na kmetiji, uzivam dolge dneve, ko na
kmetiji lahko Se kaj uredimo,« pripoveduje Angelika.

Pri Falacniku se je ohranil velik zelenjavni vrt do danes, tudi krompir
Se vedno pridelujejo in razlicne vrste pes oziroma »rep«, kakor jim
pravijo v HodiSah. Na poljih sadijo vsako leto krmno, sladkorno, strnis-
¢no in rdeco peso in poleg tega Se najrazlicnejse vrste korenovk. Pri
krompirju se cedalje bolj posvecajo starim vrstam, kot so to npr. vijo-
licast krompir ali krompirji posebnih oblik in okusov. »Poleti smo
prisotni na ,Alpe-Adria-trZnici” ob HabnarSkem jezeru, kjer moja
sestra Andrea prodaja na$ krompir in zelenjavo. Stranke po narocilu
lahko kupujejo tudi pri nas na domu, kar se je ohranilo Se iz prejSnjih
casov. Razlicne vrste rep pa vsako leto prodajamo in predstavimo tudi
na Hodiskem prazniku repe, ki je vedno sredi oktobra,« pripoveduje
Toni.

Na Falacnikovi domaciji Zivijo tri generacije, in mama Hilda se 3e
dobro spominja, kako sta z mozem prej dostavljala zelenjavo tudi
gostincem: »Tedaj je bila vsaka gostilna vesela sveze zelenjave in radi
s0 kupovali pri nas. Naenkrat pa se je pojavila poceni zelenjava v kon-
zervah, naprimer strogjifizol ali rdeca pesa, in gostilne sveZe zelenjave
niso ve¢ potrebovale. Zelo cuden cas je bil to takrat.« Danes se navade
potrosnikov sicer spreminjajo in tudi gostilne se zavedajo po-
membnosti sveZe zelenjave, slej ko prej pa je glavni kriterij Se vedno

N a Falacnikovi kmetiji v SmiklavZu pri HodiSah je bilo zelenja-

cena proizvoda. Spremembe nakupovalnih navad potrosnikov opa-
Zajo tudi na Falacnikovi kmetijiin kupci se spet vracajo v smer lokalnih
proizvajalcev. Za prihodnje si Zelijo Aichholzerjevi, da bi ta trend nap-
rej narascal in da bi pozitivno mnenje o kmetih in kmeticah pomenilo
vec kot le splosno priznanje kmeckemu stanu. »Lepo bi bilo, ce bi
povprecni potrosnik ponovno spoznal kakovost in posebnost lokalne
hrane in bil pripravljen placati primerno ceno. Zelo enostavno je hva-
liti domace kmetijstvo, a v super-marketih kupovati poceni zelenjavo
iz celega sveta,« opominjata Angelika in Toni.

Pri Falacniku obdelujejo Sest hektarjev polj in travnikov ter 15 hek-
tarjev gozda. Pri susenju sena in drugih kmetijskih opravilih kmetje-
sosedje drug drugemu vedno pomagajo in si razdelijo dela. »Ohranili
smo to medsebojno povezanost in tako drug drugemu olajSamo
vsakdanjik,« pravi Toni. Poleg zelenjave imajo pri Falacniku tudi ovce,
kure nesnice, nekaj rac in konje. Prava posebnost pa je reja zajcev.
Zajcje meso je prava redkost, ki ga prodajajo dolgoletnim stalnim
strankam po narocilu. Dodatno pa se ukvarjajo s sadjarstvom, saj krasi
sadovnjak vec kot 60 sadnih dreves. Na domu imajo lastno preso za
sokove in izdelavo mosta. »Nasa kmetija nam nudi vse, kar potrebu-
jemo. Lastno hrano si sami pridelamo in zelo se zavedamo te posebne
Zivljenjske kakovosti, ki jo nam podarja kmetija poleg vsega dela, ki
ga je treba opraviti. Toda iz ni¢ ni ni¢ in narava ti vloZen trud vedno
poplaca. Da je letina vsako leto drugacna, pa je popolnoma naravno,«
pravi Angelika z nasmehom v obrazu.

Tonijev in Angelikin velik ponos sta njuni hcerki Martina in Kathrin,
ki sta si vsaka zastavili ze svojo Zivljenjsko pot. Kathrin Studira na
Dunaju veterinarstvo in Martina se je izucila za frizerko. Najlepse pa
je, kadar se vsadruZinaznajde domain je Cas za skupen klepet. »Poleti
se nase druzinsko in druzabno Zivljenje na kmetiji dogaja v glavnem
v nasi brajdi. Tukaj sedemo za veliko mizo in si vzamemo ¢asa za kra-
mljanje, dobro malico in Zlahtno kapljico. Skupaj uZivamo sredi do-
macije — sredi svojega Zivljenja,« se nasmejijo Falacnikovi.

lika Aichholzer, vulgo Falacnik. War der Falacnikhof Jahrzehnte fiir

sein Gemiise bekannt, so sind es heute Raritditen alter Gemiisesorten
und die Liebe zum Erhalt der Landschaft, was die Familie zur Landwirt-
schaft antreibt. »Meine Eltern haben den Hof im Haupterwerb gefiihrt
und waren mit unserem Gemiise am Wochenmarkt in Klagenfurt vertre-
ten. Im Sommer wurden unserer Produkte auch am Campingplatz »Sa-
botnik« am Keutschacher See verkauft. Heute ist heimisches Gemiise
wieder im Vormarsch, doch vor 20 Jahren merkten wir, den Trend weg
vom Bauern hin zum Einzelhandel. Nach dem Tod meines Vaters liber-
nahm ich den Hof und fiihre ihn seither im Nebenerwerb,« erzdhlt Toni.
Den Gemiisebau hat man beim Falacnik nie ganz aufgegeben und sich
bis heute das breite Wissen bewahrt. So ist Familie Aichholzer die einzige
weit und breit, die iiber all die Jahre immer Riiben anbaut. Das reicht
von den Zucker-, Futter- bis zur Stoppelriibe und wird um viele verschie-
dene Riibengemiise, wie Rote Beete oder Knollengemiise und Kartoffel
erweitert. »Was uns Freude macht, haben wir erhalten und bis heute
haben wir Kunden, die bei uns zu Hause einkaufen. Seit einiger Zeit ver-
kauft meine Schwester Andrea im Sommer unser Gemdise auch beim
Alpe-Adria Markt am Hafnersee. Dort kdnnen wir vor allem mit unseren
Kartoffelrarititen punkten«, erzéhlt Toni. Zu den besonderen Sorten
gehdren violette Kartoffel und solche mit ganz besonderen Formen. Alle
ihre Produkte kann man auch am jdhrlichen Keutschacher Riibenfest
bestaunen und kaufen.

»Wir erhalten die Landwirtschaft, weil sie uns Freude bereitet. Neben
dem Gemiise st es auch die Arbeit in der Natur und rund um den Hof. die
mir eine innere Ruhe verleiht«, meint Angelika, die aus dem Lavanttal
auf den Falacnikhof gekommen ist. Wo die Liebe hinfdllt, konnte man
sagen. »0bwohl ich selbst von keinem Bauernhof stamme, hat mich die
Landwirtschaft immer fasziniert. Mit Toni kdnnen wir unserer Vorstel-
lung einer naturnahen und nachhaltigen Landwirtschaft leben, bei der
vor allem die Selbstversorgung im Vordergrund steht. Vor allem gibt es
mir Kraft, mit der Natur zu arbeiten und zu leben, denn wir werden fiir
unseren FleilS und Arbeitseinsatzimmer belohntc, ist Angelika iiberzeugt.
»Der Hof ist ein guter Ausgleich zu unseren Berufen. Neben dem Gemiise
und Obst haben wir auch eine Hasenzucht und sind einer der wenigen
Betriebe, die Hasenfleisch auf Bestellung vermarkten, erzihlt Toni aus
dem Bauernhofalltag.

Am Hof leben beim Falacnik drei Generationen gemeinsam unter ei-
nem Dach. Tonis Mutter Hilde unterstiitzt noch immer wo sie kann und
die Tchter Kathrin und Martina gehen mittlerweile schon eigene Wege,
Martina als Frisorin und Kathrin als angehende Tierdrztin. Fiir die Zu-
kunft wiinschen sich alle nur eines, man mage sich weiterhin so gut
verstehen und zusammenhalten.

l n St. Nikolai bei Keutschach liegt der Bauernhof von Toni und Ange-
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»Die Landwirtschaft ermoglicht uns
viele Entwicklungsmaoglichkeiten!«

» Kmetijstvo nam odpira veliko moZnosti razvoja! «

nekaj let nazaj vzel vajeti v roke Martin Jernej. Skupaj z zeno
Milico in sinom Gregorjem so si uredili topel in prijeten dom
v stari kmecki hisi, ki ima Ze ve¢ kot 200-letno tradicijo.

Kmetijo je Martin prevzel leta 2014, po nenadni smrti svojega oceta
Heinza, ki je prej gospodaril na Sotorovi kmetiji. »0ce je kmetijo prev-
zel od svojega strica, ker ta ni imel naslednikov. Mi smo kot druZina
Ziveli samo nekaj i stran. Ze kot otrok sem svojega oceta rad sprem-
ljal na kmetijo in bil zelo navdusen, pripoveduje Martin. Ker ima
Sotorova kmetija 20 hektarjev polj in 20 hektarjev gozda, je bilo to
preve¢, da bi se s kmetovanjem ukvarjal le poleg sluzbe. Dolga leta je
bil zaposlen pri podjetju Mahle in je imel tam Ze vodilno funkcijo. Od-
locil se je, da se bo polnopoklicno posvetil kmetovanju. Takoj se je
vpisal na tecaj za pridobitev strokovnega izpita iz kmetijstva, da bi
lahko zaprosil za podpore in pridobil teoreticno znanje iz kmetijstva.
Ta Cas je izkoristil za razmisljanje o nadaljnji usmerjenosti kmetije, ki
se je doslej ukvarjala s poljedelstvom. »Zacel sem racunati, katera
kmetijska panoga bi bila najbolj primerna in tudi dovolj donosna, da
se lotimo gradnje novega hleva, kar je precejsnja investicija. Cez nekaj
¢asa smo se odlocili za pitanje in rejo eko-piscancev. To mi je bilo v
hipu simpaticno, ekolosko kmetijstvo se mi zdi edino pravilno,« pri-
poveduje Martin.

Zacel je s prvimi nacrti in si ogledal veliko razlicnih kmetij z rejo
pitovnih piscancev. Tako je dozorevala ideja o lastnem hlevu in o novi
panogi na Sotorovi kmetiji. »Sklenil sem pogodbo s podjetjem ,Hu-
bert's Landhendel« in vloZil sem prosnjo za gradbeno dovoljenje.
Mislil sem, da bom kmalu lahko zacel z gradnjo na novi lokaciji, ki je
bila nekaj metrov stran od kmetije na zacetku vasi. Prislo je drugace.
Na dokoncno dovoljenje smo Cakali dve leti, preden smo na$ sedanji
hlev lahko zgradili, ki je $e bolj oddaljen od vasi in petsto metrov stran
od nase kmetije. To je bil zelo naporen cas za nas vse. Ko smo prema-
gali vse birokratske ovire, smo leta 2017 navsezadnje lahko zaceli z
gradnjo hleva,« se danes nasmeji Martin. Martina in Milico do danes
mocno podpirata njuni druZini, ki sta jima stali ob strani tako pri grad-
nji kakor tudi pri vseh kmetijskih opravilih. »Zelo sva hvalezna za vso

N a Sotorovi kmetiji v Crgovicah pod sv. Katarino pri Smihelu je

podporo, katere sva bila delezna v zadnjih letih in tudi Se danes!«
veckrat poudarjata Martin in Milica.

Pricetek znovo panogo je pomenil popolno preorganizacijo kmetije.
Za novi hlev je bilo treba urediti vso infrastrukturo, od napeljave vod-
nih cevi, toka in ureditve nove poti. Hlev je popolnoma avtomatiziran.
Piscance greje kurjava na sekance in temperaturo v hlevu upravlja
elektronska naprava. Tudi krmljenje piScancevin dotok vode potekata
avtomaticno. »Stanje v hlevu kontroliram dvakrat na dan, in ko ga
prehodim, takoj vidim, ¢e kakSnemu piScancu kaj manjka,« pravi Mar-
tin. Prvi pis¢anci so na Sotorovo kmetijo prisli 22. junija 2017. »To je
datum, ki si ga bo Martin najmanj tako dobro zapomnil kot dan najine
porokel« se nasmeji Milica. »Res je bilo toliko ovir, preden smo lahko
udejaniili nase nacrte. Zato tistega dneva, ko so prisli prvi pis¢anci, res
ne bom pozabil,« se nasmehne Martin.

Hlev za pitovne pis¢ance je razdeljen na dva dela. VV prvem je pros-
tor za mlade piscance brojlerje, ki pridejo na kmetijo komaj dan stari.
V Casu zaCetnega pitanja ostanejo v tem delu Stiri tedne. Po teh Stirih
tednih odprejo Se drugi del hleva in piScanci se v teku dneva ali dveh
dni sami premestijo v vegji del hleva, kjer jih v nadaljnjih Stirih tednih
pitajo do konca. V tej dobi imajo na razpolago tudi dva hektarja velik
izpust. Z osmimi tedni, ko doseZjo zadostno teZo, jih pride iskat pod-
jetje ,Hubert's Landhendel« in jih odpelje v klavnico. Nove pis¢ance

—vedno po 4.800 komadov — pripeljejo na kmetijo vsakih Sest tednov.
Medtem ko so starejsi piscanci ze v vec¢jem predelu hleva, se mlajsi v
prvem delu hleva Ze udomacijo. To omogoca Martinu, da vsakih Sest
tednov proda »eno skupino« piscancev.

Medtem sta se Martin in Milica na novo panogo Ze dobro navadila
in zelo sta vesela, da se je Ze ustalila delovna rutina. »Za prihodnje
upam, da bom imel zdaj kon¢no vec Casa za druzino in bom lahhko v
miru opravljal vsa dela na kmetiji,« se nasmeji Martin, ki svoj prosti
Cas rad posveca gasilcem ali ribolovstvu. Od oceta pa je podedoval
nalogo meznarjav cerkvisv. Katarine, za katero skrbita skupajzmamo
Anko in s tem ohranjata tudi dober spomin na Heinza Jerneja. Mladim
svetuje Martin le eno, da naj svoje ideje uresnicijo in se ne pustijo
ovirati od birokracije ali drugih manjsih in vecjih zaprek.

Jernejihre Vorstellung eines modernen Bauernhofes verwirklicht und

ihn auf ganz neue Beine gestellt. Aus einem anderen Berufsalltag
kommend, musste Martin den bduerlichen Betrieb unvorhergesehen
friih wegen dem pldtzlichen Tod seines Vaters Heinz iibernehmen. »Das
war eine sehr schwere Zeit fiir uns alle. Den Hof, wo wir heute mit Milica
undunserem Sohn Gregor leben, hat mein Vater von seinem Onkel geerbt.
Wir haben das (iber 200 Jahre alte Bauernhaus dann renoviert und uns
ein warmes Zuhause geschaffenc, erzihlt Martin.

Den Wunsch Bauer zu werden hatte er bereits als Kind, allerdings blieb
dieser zundchst im Hintergrund und Martin machte seine Karriere aus-
serhalb der Landwirtschaft. Nachdem er fiir den Betrieb nun alleine
verantwortlich war und 20 Hektar Acker sowie 20 Hektar Wald zu be-
wirtschaften waren, entschied er sich hauptberuflich in der Landwirt-
schaft Fuss zu fassen. »Ich machte meine Ausbildung zum landwirt-
schaftlichen Facharbeiter nach und konzentrierte mich in dieser Zeit auf
die Planung unserer neuen Ausrichtung am Hof. Wir brauchten ein neues
Hauptstandbein, das war mir damals klar«, erinnert sich Martin. Nach-
dem er unterschiedliche Produktionsmaglichkeiten abgewogen und
berechnet hatte, entschied er sich fiir die biologische Landwirtschaft mit
Masthiihnerzucht. Nach quter Planung und Besichtigung vieler Betriebe
wurde der Plan fiir den Bau eines neuen Stalles fiir Masthiihner einge-
reicht. »Ich war iiberzeugt, wir werden in Kiirze mit dem Bau beginnen
kdnnen, doch die biirokratischen Hiirden waren etwas héher als gedacht.
Die Baubewilligung bekamen wir zwei Jahre nach Einreichung der
Pline, erinnert sich Martin. Danach ging alles sehr rasch. Im Februar
2017 wurde mit dem Bau des modernen und vollautomatisierten Stalles
begonnen und im Juni 2017 zogen die ersten Tageskiiken ein. Martin hat
sich fiir ein Stallsystem mit Vor- und Endmast entschieden. Eine Mast-
partie entspricht 4.800 Hiihnern, die jeweils 8 Wochen gemdistet wird.
Werden die Kiiken zundichst fiir vier Wochen im Vormaststall gehalten,
kommen sie danach fiir vier Wochen in den Endmastbereich. Dort steht
ihnen auch ein zwei Hektar groer Auslauf zu Verfiigung. Dies ist in der
biologischen Landwirtschaft selbstverstdndilich.

Milica und Martin sind sehr gliicklich, dass nun eine ruhigere Zeit ein-
gekehrt ist und die Produktion so gut angelaufen ist. »Jetzt habe ich
wieder genug Zeit fiir meine Familie und kann wieder gezielt allen an-
fallenden Arbeiten nachgehenc, sagt Martin zufrieden. Sein grolSer Dank
gilt seiner Mutter Anka, seinen Schwestern, den beiden Schwagern und
den Schwiegereltern. Sie haben Milica und Martin bei allem unterstiitzt
und nie am eingeschlagenen Weg gezweifelt.

l n Tscherberg bei Feistritz ob Bleiburg haben sich Martin und Milica
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»Den Erfolg messen wir nicht in Hektar!«

»Uspeha na kmetiji ne merimo v hektarjih!«

Mikl popolnoma posvetila pridelavi jedilnih olj, Zganjekuhi in
jagodicevju. Na skrbno urejeni kmetiji imata Ze nekaj let v
obnovljenem hlevu zelo vabljivo domaco trgovino in prireditveni
prostor »Gamsovo Stalo«. To uporabljajo za sprejem skupin ali za
razlicne prireditve, ki jih tu organizirajo redno. V bivsem hlevu so
uredili tudi stiskalnico za olja ter primerne prostore za skladiscenje.
Pri Gamsu obdelujejo 29 hektarjev poljin 33 hektarjev gozda. Naj-
daljSo tradicijo pa imajo pri Gamsu nasadi jagod, s katerimi so zaceli
konec 1980-ih let, ko se je Hanzi vrnil z Dunaja na Korosko. »Z novo
panogo je kmetija dobila dodaten zagon in s casom je proizvodnja
narasla na skupaj 6 hektarjev jagod. Polja so namenjena samo-obi-
ranju strank, seveda pa precej jagod poberemo tudi sami in iz njih
naredimo jagodni sok,« pravi Brigita. Za ta sok so prejeli Ze najvisja
avstrijska odlikovanja, med drugim tudi avstrijsko krono okusa —
»Genusskrone«. Jagodam so se v teku let pridruZile Se buce, in pocasi
se je pri Gamsu razvilo 3e oljarstvo v enega glavnih dohodkovnih
virov. »Olje pa ima v nasi druZini Ze zelo dolgo zgodovino. Pred de-
setletji je moj tast imel tezave z Zelodcem in zdravnik mu je svetoval,
da naj gre alina operacijo ali pa se naj zdravi s totrovim oljem. Seveda
je tastizbral drugo moznost in zasejal je prvi ricek. Leta in leta ga je
stiskal v Podjuni in Sirila se je novica, da imajo pri Gamsu totrovo
zdravilno olje. To so bili zacekti oljarstva Ze v generaciji Hanzijevih
starSev. Midva sva to pot razsirila in jo profesionalizirala,« pripove-
duje Brigita.

Poljedelstvo je v glavnem namenjeno pridelavi oljnic — od kono-
plje, bu¢, soncnic, soje do ogricice, maka, lana in ricka. »Ze ta razno-
likost nam omogoca dober kolobar. Dodatno pa imamo vsako leto
tudinekajZitaric, katere prodamoin slamo obdrZimo za nasajagodna
polja. Zelo velik deleZ pa zavzemajo buce, saj smo v nasi regiji edini,
ki smo se v tem obsequ posvetili oljarstvu, pravi Brigita. Zacetki
oljarstva so bili zelo preprosti, saj sami Se niso imeli nobenih strojev
in so jim pomagali drugi kolegi, ki so se Ze ukvarjali z oljarstvom.
S¢asoma pa so pri Gamsu dobili vse potrebne stroje za sajenje in
pobiranje bu¢. Delo se seveda ne kon¢a na njivi, izbuc je treba izlusciti
zrna in jih potem umiti,posusiti, tako kot tudi zrnje ostalih oljnic.
»Doma imamo lastno susilnico, saj od leta 2012 stistkamo vsa olja
sami. To zagotavlja Se boljSo kakovost nasih olj, ker je vedno sveze
stiskano. Razen tega nasih olj ne filtriramo mehanicno in jih prido-

Pri Gamsu na Loilu, v obcini Podkloster, sta se Brigita in Hanzi

bivamo v zelo naravnem procesu. Vse to nase stranke zelo cenijo, ker
se lahko prepricajo na lastne o¢i, kako nastajajo nasa olja. Odkar smo
pregradili hlev, pridelujemo vse v zakljucenem krogu — od pridelave,
Zetve, susenja, stiskanja do prodaje — vse iz ene roke,« navduseno
pripoveduje Brigita. Skozi vsa leta sta Brigita in Hanzi ohranila vese-
lie do kmetovanja in uvajanja inovacij, saj z nasmehom v obrazu
pripovedujeta o dejavnostih pri Gamsu. To kakovost cenijo in okusijo
tudi Gamsove stranke. Poleg kmetije imajo Gamsovi v najemu komu-
nalno kompostiranje ob¢ine Podkloster. Kompost deloma koristijo za
gnojilo na lastnih poljih. Nekaj ga pa mesajo z zemljo in ga kot gno-
jilo prodajo zasebnim strankam.

»Za uspeh na kmetijah niso merodajni hektarji. Ni treba, da imas
ogromne povrsine, lahko jih imas samo nekaj in bos kljub temu med
vodilnimi. Vprasanje je, s ¢im se ukvarja$ in katero niso si odkril. Meni
se zdijo najbolj zanimive tiste kmetije, ki iz malega naredijo nekaj
posebnega, nekaj donosnega,« je Britiga prepricana in nadaljuje:
»Stalno si je treba Siriti obzorje in si ogledati tudi kmetije drugje. Tudi
najini otroci Ana, Lisa, Jakob in Simeon naj gredo v svet, da naredijo
svoje Zivljenjske izkusnje. Zakaj bi jih s silo drZala domaZ« spraduje
Brigita. Iz lastnih izkusenj ve, kako potrebno je pogledati v svet, da
se potem spet rad vrne$ domov.

Poleg otrok, ki pridno pomagajo na kmetiji, pri delu priskocijo na
pomoc tudi pomocniki in sezonski delavci, saj je najvec dela, ko do-
zorijo jagode in je hkrati na polju veliko rotnega dela z zatiranjem
pleveliinobiranjem jagod. Za poljedelstvo paso zaposlili kmetijskega
sodelavca, saj je Hanzijev cas na kmetiji zelo omejen, odkar je direk-
tor Koroske kmetijske zbornice.

Brigita vidi kmetijski vsakdanjik optimisti¢no in ima rada svoj pok-
lic. »Mislim, da je zelo lepo, ko se zjutraj zbudis in ves, da je treba kaj
urediti in ima$ na domu svoje delovno mesto. Delati pomeni zame
biti ustvarjalen, biti podjeten, to me navdihuje in tudi Zivljenju daje
smiselinrutino,«se nasmejiBritiga. V prihodnost gleda zelo umirjeno
in pravi: »Ce pogledam na kmetijstvo, se mi zdi, da se bodo manjse
kmetije morale bolj osredotociti na neposredno prodajo od doma in
stopiti v neposreden stik s potrosniki. Samo to bo zagotavljalo pri-
merne dohodke. Osebno pa se mi zdi zdravje najvec, kar si lahko
Zelimo. Zelo lepo pabo, ce bomo ohranilinade dobre odnose v druZini.
Pri srcu nam je tudi dobro razumevanje v Zlahti, saj druZino gledamo
kot celoto, kot nekaj SirSega — to nam je posebna dobrinal«

meinde Arnoldstein ist bekannt fiir seine Gailtaler Qualitétsspei-

sedle, Schndipse und Erdbeeren. Auf dem wunderschénen reno-
vierten Hof, wurde der alte Stall zum »Gams-Stadl« umgebaut. Im alten
Gemiiuer befinden sich nun der Hofladen und die Olmiihle. Ein gemiitli-
cher Saal lidt zum Verweilen ein und wird fiir Verkostungen und ver-
schiedene Veranstaltungen genutzt. »Mit der Renovierung des Stalles
haben wir auch unsere eigene Olmiihle in Betrieb genommen und pro-
duzieren nun im geschlossenen Kreislauf. Alle Speisedle werden immer
frisch gepresst und garantieren somit hochste Qualitdtc, erzhlt Brigitta
Mikl aus ihrem Alltag. Insgesamt werden neun verschiedene Ole aus
Hanf, Kiirbis, Sonnenblumen, Soja, Raps, Mohn, Walniissen, Lein und
Leindotter hergestellt. Die Ole werden nicht mechanisch gefiltertund sind
von den Kunden sehr geschditzt. »Wenn sich die Kunden am Hof selbst
(iber die Herkunft der Produkte und ihre Herstellung iiberzeugen kinnen,
entsteht ein grolSes Vertrauen und sie kommen immer wieders, ist Bri-
gitta liberzeugt.

Familie Mikl ist auch der regionale Beerenversorger im Gailtal und
bewirtschaftet auf verschiedenen Standorten insgesamt 6 Hektar Erd-
beerfelder zum Selberpfliicken. »Mit dieser Idee ist Hans nach seinem
Studium aus Wien nach Hart zuriickgekehrt und seit Ende der 1980-er
Jahre bauen wir Erdbeeren an. Mittlerweile sind die Felder im gesamten
Gailtal zu finden und der Erdbeernektar von Familie Mikl mit der dster-
reichischen Genusskrone ausgezeichnet.

In Summe bewirtschaftet Familie Mikl 29 Hektar Acker und Wiesen
und 33 Hektar Wald. »Durch die vielen Olsaaten und einige Getreidearten
ist eine gute Fruchtfolge garantiert. Das Stroh fiir unsere Erdbeerfelder
stammt von unserem Getreideanbau und der Diinger aus der Arnoldstei-
ner Kompostieranlage, die wir gepachtet haben. Den Kompost verkaufen
wir auch mit Erde gemischt als Gartendiinger fiir Privatkundenc, Idsst
Brigitta in den Arbeitsalltag blicken.

Die Zukunfteiner erfolgreichen Landwirtschaft sieht Brigitta vor allem
in der unmittelbaren Kooperation zwischen Produzenten und Konsu-
menten. »Nicht die Menge an Hektar ist entscheidend fiir den Erfolg,
sondern was man aus seinem Betrieb macht. Hat man die richtige Nische
gefunden, geniigen oft wenige Hektar um sehr erfolgreich zu sein. Solche
Betriebe finde ich immer interessant!« Auch die Kinder Ana, Lisa, Jakob
und Simeon werden in den Alltag am Hof eingebunden. »Sie sollen aller-
dings ihre Wege gehen und ihre eigenen Erfahrungen sammeln, damit
sie spdter auch wieder nach Hause kommen kdnnen. Kinder brauchen
starke Wurzeln, aber auch Fliigel«, liichelt Brigitta und freut sich iiber die
eingeschlagenen Wege ihrer Kinder. Fiir die Zukunft wiinscht sie sich vor
allem Gesundheit und weiterhin diesen guten Familienzusammenhalt,
im Kleinen wie auch im GrolSen, denn dieser zeichnet die Familie beson-
ders aus.

D er Bauernhof von Hans und Brigitta Mikl aus Hart in der Ge-

Ol AV LeedaTP sterzﬂqtmwtamnﬂ.
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